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DECRETOS INDIVIDUAIS

DECRETO INDIVIDUAL N2 387/2016

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia, no uso de suas atribuigdes, tendo em
vista o que consta do Processo de n?2 30.3362/2016, e no Parecer da Procuradoria Geral do Municipio n2
1097/2016, com fundamento no art. 6°, incisos |, II, lll e IV, da Emenda Constitucional n2 41/2003, combinado com
o art. 32, da Lei Complementar n2 011/2002, e altera¢des contidas na Lei Complementar n2 028/2006, RESOLVE
conceder aposentadoria voluntaria por tempo de contribuicdo, com proventos integrais, a servidora ANNA
CONCEICAO MATHEUS FRANGCA, matricula n® 01007501-5, Médica, Classe I, Referéncia “A”, nivel 07, lotada no
Instituto de Previdéncia de Feira de Santana.

Gabinete do Prefeito Municipal, 23 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO JOAO MARINHO GOMES JUNIOR
PREFEITO MUNICIPAL SECRETARIO MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO

DECRETO INDIVIDUAL N2 388/2016

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia, no uso de suas atribui¢Ges, tendo em
vista o que consta do Processo de n? 30.3363/2016, e no Parecer da Procuradoria Geral do Municipio n?
1093/2016, com fundamento no art. 6°, incisos |, II, Il e IV, da Emenda Constitucional n? 41/2003, combinado com
o art. 40, § 5° da Constituicdo Federal de 1988, e no art. 32 § 1° da Lei Complementar n2 028/2006, RESOLVE
conceder aposentadoria voluntaria por tempo de contribuigdo, com proventos integrais, a servidora ANA RITA
BATISTA CONCEICAO, matricula n2 01069775-8, Professora, Classe |, Referéncia “F”, nivel 05, lotada na Secretaria
Municipal de Educagao.

Gabinete do Prefeito Municipal, 23 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO JOAO MARINHO GOMES JUNIOR
PREFEITO MUNICIPAL SECRETARIO MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO

DECRETO INDIVIDUAL N2 389/2016

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia, no uso de suas atribui¢es, tendo em
vista o que consta do Processo de n? 30.3391/2016, e no Parecer da Procuradoria Geral do Municipio n2
1109/2016, com fundamento no art. 6°, incisos |, 11, Il e IV, da Emenda Constitucional n? 41/2003, combinado com
o art. 40, § 5° da Constituicdo Federal de 1988, e no art. 32 § 1° da Lei Complementar n? 028/2006, RESOLVE
conceder aposentadoria voluntaria por tempo de contribuicio, com proventos integrais, a servidora MARCIA
SANTOS SILVA, matricula n? 01000655-7, Professora, Classe |, Referéncia “F”, nivel 06, lotada na Secretaria
Municipal de Educacgao.

Gabinete do Prefeito Municipal, 23 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO JOAO MARINHO GOMES JUNIOR
PREFEITO MUNICIPAL SECRETARIO MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO
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DECRETOS NORMATIVOS

DECRETO N¢ 10.047, 21 DE SETEMBRO DE 2016.

Aprova o Regulamento da Lei Municipal n2 3.124, de 30
de junho de 2010 que criou o “SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA — SIM” e da outras
providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia, no uso de suas atribui¢des legais e em
conformidade com a legislagdo vigente:

DECRETA:

Art. 12 - Fica aprovado o Regulamento da Lei N2 3.124, de 30 de junho de 2010, que criou o “SERVICO DE
INSPEGAO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA - SIM”.

Art. 22 - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposi¢des em contrario.

Gabinete do Prefeito, em 21 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO MARIO COSTA BORGES CLEUDSON SANTOS ALMEIDA
PREFEITO MUNICIPAL CHEFE DE GABINETE DO PREFEITO PROCURADOR GERAL DO MUNICIPIO
DENISE LIMA MASCARENHAS JOEDILSON MACHADO DE FREITAS
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE SECRETARIO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, RECURSOS HIiDRICOS

E DESENVOLVIMENTO RURAL

REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DE PRODUTOS
ORIGEM ANIMAL NO MUNICIPIO DE FEIRA DE SANTANA

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 - O presente Regulamento estabelece as normas que regulam, em todo Municipio de Feira de
Santana, a inspegdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

§ 12 - A inspecdo e fiscalizacdo de que trata o presente artigo abrange os aspectos industriais e sanitdrios
dos produtos de origem animal, comestiveis ou ndo, por meio da inspegdo ante e post mortem dos animais
destinados ao abate, bem como o recebimento, manipulagdo, fracionamento, transformacgdo, elaboracdo,
embalagem, depdsito, rotulagem, conservacdo, acondicionamento, armazenamento e transito de produtos de
origem animal no ambito do Municipio de Feira de Santana.

§ 22 - A inspegdo e a fiscalizagdo do estabelecimento atacadista ou varejista sdo de competéncia da
Secretaria de Saude do Municipio, por intermédio da Vigilancia Sanitaria.

§ 32 - A inspecdo e a fiscalizagdo sanitaria serdo desenvolvidas em sintonia, evitando-se superposicGes,
paralelismos e duplicidade de inspecdo e fiscalizagdo sanitaria entre os drgaos responsdveis pelos servigos.

§ 42 - Os principios a serem seguidos no presente regulamento sao:
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| — promover a preservacdo da salde humana e do meio ambiente sem, ao mesmo tempo, implicar em
obstdaculo para a instalagdo e legalizagdo da agroindustria rural de pequeno porte;

Il — ter o foco de atuagdo na qualidade sanitaria dos produtos finais;

Il — promover o processo educativo permanente e continuado para todos os atores da cadeia produtiva,
estabelecendo a democratizagdo do servigo e assegurando a maxima participacdo de governo, da sociedade civil,
de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades técnica e cientifica nos sistemas de inspegdo.

Art. 22 - Ficam sujeitos a inspecgdo, reinspecao e fiscalizacdo, previstos neste Regulamento:

| - os animais domésticos, exdticos e silvestres, destinados ao abate, seus produtos, subprodutos e
matérias-primas;

Il - o pescado e seus derivados;

Il - o leite e seus derivados;

IV - os ovos e seus derivados;

V - os produtos das abelhas e seus derivados.

§ 12 - Todos os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos inspecionados poderdo sofrer
reinspecao quando utilizados como matéria-prima para a elaboragdo de outros produtos desta natureza.

§ 22 - A fiscalizagdo e inspegdo abrangem também os produtos afins, tais como coagulantes, condimentos,
corantes, conservadores, antioxidantes, fermentos e outros encontrados e utilizados nos estabelecimentos de
produtos de origem animal.

Art. 32 - A Secretaria Municipal de Agricultura, Recursos Hidricos e Desenvolvimento Rural — SEAGRI, por
meio do Departamento do Servico de Inspegdao Municipal- DSIM é a entidade responsavel pela fiscalizagdo e
inspecdo dos produtos de origem animal, comestiveis ou ndo, e seus derivados, no ambito da inspe¢ao municipal.

Art. 42 - A fiscalizagdo e inspec¢do industrial e sanitdria de produtos de origem animal serdo geridas de
modo que seus procedimentos e sua organizagdo se fagam por métodos universalizados e aplicados
equitativamente em todos os estabelecimentos inspecionados pela SEAGRI, conforme sua classificagdo.

Art. 52 - As atividades de fiscalizagdo e inspegdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal serao
coordenadas por Médico Veterinario Oficial.

Art. 62 - Para os fins deste Regulamento sdo adotadas as seguintes defini¢cdes:

| - amostra: porgdo ou embalagem individual que serd submetida a andlise tomada de forma totalmente
aleatdria de uma partida ou lote, como parte da amostra geral;

Il - andlise de controle: andlise efetuada na amostra colhida pelo estabelecimento para controle de
processo e monitoramento da qualidade das matérias-primas, insumos e produtos;

Il - andlise de rotina: analise efetuada na amostra colhida pelo 6rgao fiscalizador destinada a comprovar a
conformidade do produto elaborado, com a legislacdo vigente;

IV - analise fiscal: analise efetuada na amostra colhida em triplicata pela entidade fiscalizadora para
verificar a conformidade da amostra com os dispositivos do presente regulamento ou demais legislagcdes
pertinentes;

V- andlise pericial: andlise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova quando o
resultado da amostra de fiscalizagdo for contestado por uma das partes envolvidas, para assegurar amplo direito
de defesa ao interessado; ou de amostras colhidas em caso de denuncias, fraudes ou problemas endémicos
constatados a partir da fiscalizagdo no municipio.

VI- laboratério de controle oficial: laboratério proprio da Secretaria Municipal de Agricultura, Recursos
Hidricos e Desenvolvimento Rural, ou laboratério publico ou privado credenciado e conveniado com os servigos de
inspecdo equivalentes para realizar analises, por método oficial, visando atender as demandas dos controles
oficiais;

VII- legislacdo especifica: atos normativos emitidos pela Secretaria Municipal de Agricultura, Recursos
Hidricos e Desenvolvimento Rural, ou por outros érgdos oficiais e responsaveis pela legislacdo de alimentos e
correlatas;
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VIl - animais de agougue: bovideos, equideos, suinos, caprinos, ovinos, coelhos e aves domésticas;

IX - animais exdticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exdtica, criados em cativeiro, cuja
distribuicdo geografica ndo inclui o territério brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem, inclusive doméstica em
estado asselvajado e também aquelas que tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas dguas
jurisdicionais e que tenham entrado em territério brasileiro;

X - animais silvestres: animais cuja exploragdo, criagdo ou abate necessita da autorizagdo do drgdo de
protecdo ambiental;

XI - auditoria: procedimento realizado sistematicamente por equipe composta por médicos veterinarios,
designada pelo DSIM, com o objetivo de verificar o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios, tecnoldgicos e
de classificagdo, bem como determinar se as atividades e seus resultados se ajustam aos objetivos previstos no
presente regulamento e em legislagdo especifica;

Xll- norma complementar: ato normativo emitido pela Secretaria Municipal de Agricultura, Recursos
Hidricos e Desenvolvimento Rural, contendo diretrizes técnicas ou administrativas a serem executadas durante as
atividades de inspecdo e fiscalizagdao junto aos estabelecimentos ou transito de produtos de origem animal,
respeitadas as competéncias especificas;

Xlll- padrao de identidade: conjunto de parametros que permitem identificar um produto de origem
animal quanto a sua origem geografica, natureza, caracteristica sensorial, composicdo, tipo ou modo de
processamento ou modo de apresentacao;

XIV - barreira sanitdria: mecanismo legal utilizado pelas autoridades governamentais que impede,
restringe ou monitora a circulagao de animais, produtos ou subprodutos de origem animal;

XV - bem estar animal: estado de completa saude fisica e mental em que o animal estd em harmonia com
0 ambiente que o rodeia;

XVI - Boas Praticas de Fabricacdo (BPF): condi¢cdes e procedimentos higiénico-sanitarios bdasicos e
operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgdo com o objetivo de garantir a qualidade,
conformidade e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e controles complementares;

XVII - contaminagdo cruzada: contaminacdo gerada pelo contato direto ou indireto de insumo, superficie,
ambiente, pessoas ou produtos contaminados, com outros ndo contaminados;

XVIIl - DAP: Declaragdo de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar
(PRONAF);

XIX - embalagem: invélucro, recipiente, envoltdério ou qualquer forma de acondicionamento, removivel ou
nao, destinado a conter, acondicionar, cobrir, empacotar, envasar, proteger ou garantir a prote¢do e conservacgao
de seu conteudo e facilitar o transporte e manuseio dos produtos;

XX - estabelecimento de produto de origem animal: qualquer instalagao, local ou dependéncia, incluida
suas maquinas, equipamentos e utensilios, no qual sdo produzidas matérias-primas ou sdo abatidos animais de
acougue e silvestres, bem como onde sdo recebidos, manipulados, beneficiados, elaborados, preparados,
transformados, envasados, acondicionados, embalados, rotulados, depositados e industrializados, com a finalidade
comercial ou industrial, os produtos e subprodutos derivados, comestiveis ou ndo, da carne, do leite, dos produtos
das abelhas, do ovo e do pescado;

XXI - etiqueta-lacre: sistema de identificacdo de cortes primarios (quartos de carcaca) e cortes secundarios
de traseiros de bovinos e bubalinos, bem como nas meias carcacas de suinos, ovinos e caprinos obtidos nos
estabelecimentos de abate;

XXIl - fiscalizacdo: acdo direta, privativa e ndo delegdvel dos érgdos ou entidades do poder publico,
efetuado por servidores publicos ou profissional credenciado pela Prefeitura com poder de policia sanitaria para a
verificagdo do cumprimento das determinacdes da legislacdo especifica ou dos dispositivos regulamentares;

XXIlI - gabinete de higienizacdo: local de passagem obrigatdria para o acesso a area de producgdo, visando
a higienizacdo das botas e maos;

XXIV - guia de transito de produtos de origem animal: documento que acompanha os produtos oriundos
dos estabelecimentos sob inspe¢do municipal, estadual ou federal, destinados a qualquer tipo de manipulagdo em
outros estabelecimentos inspecionados;
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XXV - higienizagdo: procedimento que consiste na execugdo de duas etapas distintas, limpeza e
sanitizagdo, a ser realizado em todos os estabelecimentos;

XXVI - insensibilizagdo: processo aprovado pelo 6rgdo competente, aplicado ao animal, para proporcionar
imediata e instantanea inconsciéncia e insensibilidade antes do abate;

XXVII - inspegdo: constatacdo das condigcdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas dos produtos de origem
animal relacionados aos processos industriais e seus sistemas de controle, nas etapas de recebimento, abate,
manipulagdo, transformagdo, elaboragdo, preparo, conservagdo, acondicionamento, embalagem, depdsito,
rotulagem e transito;

XXVIIl - inspegdo local: Servigo de Inspe¢do Municipal implantado no estabelecimento registrado na
SEAGRI, representado pelo Médico Veterinario Oficial;

XXIX - limpeza: remocgdo fisica de residuos organicos e minerais ou outro material indesejavel das
superficies das instalagbes, equipamentos e utensilios, seguidos da lavagem prévia com agua, aplicacdo de
detergente e posterior enxague ou remogao a seco por meios mecanicos;

XXX- desinfecgdo: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos, biolégicos ou agentes quimicos;

XXXI - MAPA: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento;

XXXII- equivaléncia de sistemas de inspegdo: estado no qual as medidas de inspe¢do higiénico-sanitaria e
tecnoldgica aplicadas por diferentes sistemas de inspeg¢do ainda que nao sejam iguais as medidas aplicadas por
outro servigo de inspegdo, permitem alcangar os mesmos objetivos de inocuidade e qualidade dos produtos, na
inspecdo e fiscalizacdo, estabelecidos neste regulamento e de acordo com o SUASA;

XXXl - Médico Veterinario Oficial: Médico Veterindrio da Secretaria Municipal de Agricultura, Recursos
Hidricos e Desenvolvimento Rural ou que esteja a disposicdo da SEAGRI para desempenhar as atividades de
inspecdo e de fiscalizacdo de produtos de origem animal;

XXXIV - memorial descritivo: documento que descreve detalhadamente a estrutura fisica, instalagdes,
equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de produtos de origem
animal;

XXXV - parecer técnico: manifesta¢do emitida por Médico Veterindrio Oficial legalmente fundamentado
sobre uma questao focal cujo resultado pode ser conforme ou ndo conforme;

XXXVI - estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte: propriedade de agricultores familiares, de
forma individual ou coletiva, localizada no meio rural, com area util construida ndo superior a 250 m? (duzentos e
cinquenta metros quadrados), destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem animal,
dispondo de instalagBes para abate e/ou industrializacdo de animais produtores de carnes, bem como onde sdo
recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados,
acondicionados, embalados e rotulados a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, o leite e seus
derivados, o ovo e seus derivados, os produtos das abelhas e seus derivados, ndo ultrapassando as seguintes
escalas de produgao:

a) estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais (coelhos, ras, aves e outros pequenos
animais): abate e industrializacdo de produtos e subprodutos de pequenos animais de importancia econémica,
com produgdo mdxima de 5 (cinco) toneladas de carnes por més.

b) estabelecimento de abate e industrializacdo de médios (suinos, ovinos, caprinos) e grandes animais
(bovinos, bubalinos, equinos): destinados ao abate e/ou industrializacdo de produtos e subprodutos de médios e
grandes animais de importancia econémica, com produ¢do maxima de 8 (oito) toneladas de carnes por més.

c) fabrica de produtos carneos: agroindustrializacdo de produtos e subprodutos carneos em embutidos,
defumados e salgados, com produgdo maxima de 5(cinco) toneladas de carnes por més.

d) estabelecimento de abate e industrializacdo de pescado: destinados ao abate e/ou industrializacdo de
produtos e subprodutos de peixes, moluscos, anfibios e crustaceos, com produgdo maxima de 4 (quatro) toneladas
de carnes por més.

e) estabelecimento de ovos: recep¢do e acondicionamento de ovos, com produgdo maxima de 5.000
(cinco mil) duzias por més.
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f) unidade de extracdo e beneficiamento dos produtos das abelhas: recepcdo e industrializacdo de
produtos das abelhas, com produgdo maxima de 30 (trinta) toneladas por ano.

g) estabelecimentos industriais de leite e derivados: destinados a recepgdo, pasteurizagdo,
industrializagdo, processamento e elaboragdo de queijo, iogurte e outros derivados de leite, com processamento
maximo de 30.000 (trinta mil) litros de leite por més.

|Il

XXXVII- instalages: toda a drea “Util” no que diz respeito a construgdo civil do estabelecimento

propriamente dito e das dependéncias anexas.

XXXVIII- equipamentos: tudo que diz respeito ao maquindrio e demais utensilios utilizados nos
estabelecimentos.

XXXIX- agroindustrializacdo: o beneficiamento, processamento, industrializagdo e/ou transformacgdo de
matérias-primas provenientes de exploragdo pecudrias, pesca, aquicolas, extrativistas, incluido o abate de animais,
abrangendo desde processos simples, como secagem, classificagcdo, limpeza e embalagem, até processos mais
complexos que incluem operagdes fisica, quimica ou bioldgica.

XL - pescado: peixes, crustaceos, moluscos, anfibios, répteis, mamiferos de dgua doce e algas utilizadas na
alimentagdo humana;

XLI- procedimento padrdo de higiene operacional (PPHO): procedimentos descritos, desenvolvidos,
implantados e monitorados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento industrial evita a
contaminagdo direta ou cruzada do produto, preservando sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes,
durante e depois das operagdes industriais;

XLII - produto de origem animal: aquele obtido total, ou predominantemente, a partir de matérias-primas
comestiveis ou ndo, procedentes das diferentes espécies de animais, podendo ser adicionado de ingredientes de
origem vegetal, condimentos, aditivos e demais substancias autorizadas, podendo ser comestiveis quando
destinados ao consumo humano ou ndo comestiveis quando nado destinados ao consumo humano;

XLHI - produto de origem animal clandestino: aquele que nao foi submetido a inspec¢do industrial ou
sanitaria da entidade de inspegdo competente;

XLIV- produto de origem animal comestivel: produto destinado ao consumo humano;
XLV- produto de origem animal ndo comestivel: produto ndo destinado ao consumo humano;

XLVI - programas de autocontrole: sdo programas desenvolvidos, implantados, mantidos e monitorados
por cada estabelecimento, devidamente documentados e validados, visando assegurar a inocuidade e qualidade
dos seus produtos, caracterizados principalmente pelos programas de Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) e
Procedimento Padrio de Higiene Operacional (PPHO) ou programas equivalentes;

XLVII- qualidade: conjunto de parametros mensuraveis (fisicos, quimicos, microbioldgicos e sensoriais)
gue permite caracterizar as especificagées de um produto de origem animal em relagdo a um padrdo desejavel ou
definido em legislagdo especifica, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e
tecnolégicos;

XLVIIl- Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: documento emitido pela Secretaria
Municipal de Agricultura, Recursos Hidricos e Desenvolvimento Rural ou por outros drgdos oficiais, mediante ato
normativo, com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas e padrées minimos para a qualidade que os
produtos de origem animal devem atender.

XLIX - rastreabilidade: capacidade de detectar a origem e de seguir o rastro da matéria-prima e dos
produtos de origem animal, de alimento para animais, de animal produtor de alimentos ou de substancia a ser
incorporada em produtos de origem animal, ou em alimentos para animais ou com probabilidade de sé-lo, ao
longo de todas as fases de producgdo, transformacdo e distribuicdo;

L - ratitas: aves corredoras que ndo possuem a capacidade de voar e que apresentam esterno sem quilha,
constituindo-se das avestruzes e das emas;

LI - registro auditavel: toda forma de armazenamento de dados em que ha seguranca quanto a operacgdo
ou exclusdo, pronta disponibilidade e possibilidade de rastreamento de quem efetuou o registro;

LIl - responsdvel técnico legalmente habilitado: médico veterinario devidamente inscrito no Conselho
Regional de Medicina Veterinaria e por ele habilitado para exercer a funcdo de responsabilidade técnica;
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LIl - rotulagem: ato de identificacdo impressa ou litografada, bem como dizeres ou figuras pintadas ou
gravadas a fogo ou a tinta, por pressdo ou decalque, aplicado sobre qualquer tipo de matéria-prima, produto ou
subproduto de origem animal, sobre sua embalagem ou qualquer tipo de protetor de embalagem, incluindo
etiquetas, carimbos e folhetos;

LIV - sanitizagdo: aplicacdo de agentes quimicos ou de métodos fisicos nas superficies das instalagOes,
equipamentos e utensilios posteriormente aos procedimentos de limpeza, com o objetivo de reduzir o nimero de
microrganismos em um nivel que ndo comprometa a inocuidade ou a qualidade do produto;

LV - subproduto de origem animal: todas as partes ou derivados, destinados ou ndo a alimentagdo
humana, oriundos de processos realizados quando da obtengdo de produtos de origem animal;

LVI - supervisdo: procedimento realizado por equipe composta de médicos veterindrios oficiais com o
objetivo de monitorar as atividades desenvolvidas nos estabelecimentos de produtos de origem animal.

CAPITULO Il
FISCALIZAGAO, INSPECAO E ORGANIZAGAO

Art. 72 - O Servico de Inspec¢do Municipal - SIM é composto por quadro de servidores publicos municipais,
devidamente habilitados para a funcdo de inspegéo e fiscalizagao.

Art. 82 - A SEAGRI, através do DSIM, estabelecera os procedimentos, as praticas, proibicGes e imposicoes,
bem como as fiscalizagGes necessarias a promogdo e manutencdo da qualidade e higiene dos produtos de origem
animal, comestiveis e ndo comestiveis.

Art. 92 - Para as atividades de auditoria, qualquer que seja a finalidade, nos estabelecimentos de produtos
de origem animal, a equipe serd composta por médicos veterinarios oficiais.

Art. 10 - O que ndo couber aos estabelecimentos registrados fica a cargo do DSIM disponibilizar material
indispensavel as atividades de fiscalizagdo ou inspegao industrial, adequada a cada situacgdo.

Art. 11 - Ficam sujeitos a inspegdo, reinspecdo e fiscalizagdo industrial e sanitdria prevista neste
Regulamento os estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal, seus produtos e subprodutos,
além de suas matérias-primas.

Art. 12 - O agente oficial competente, mediante apresenta¢do de documento de identificagdo funcional e
quando em servigo de fiscalizagdo ou de inspegao industrial e sanitaria no desempenho de suas fungdes, em
qualquer hordrio, terd livre acesso aos estabelecimentos e suas dependéncias, as propriedades rurais, aos
depdsitos, armazéns ou qualquer outro local ou instalagdo onde se abatam animais, processem, manipulem,
transformem, preparem, transportem, beneficiem, acondicionem, armazenem, depositem ou comercializem
produtos e subprodutos de origem animal, matérias-primas e afins.

CAPITULO I
CLASSIFICACAO E REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Secdo | - Classificacdao Geral

Art. 13 - A classificacdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal abrange as seguintes
categorias:

| - os de carnes e derivados;

Il - os de leite e derivados;

Il - os de pescado e derivados;

IV - os de ovos e derivados;

V - os de produtos das abelhas e derivados;

VI - propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipula¢do ou ao processamento
de produtos de origem animal.
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Secao Il - Classificacdo Especifica dos Estabelecimentos

Art. 14 - Os estabelecimentos sujeitos a este Regulamento classificam-se em:

| - estabelecimentos de carnes, derivados e subprodutos: compreendem os estabelecimentos dotados de
instalagOes, equipamentos e utensilios adequados para o abate, recebimento, manipulagdo, elaboragdo, com
modificacdo ou ndo de sua natureza e sabor, acondicionamento, armazenamento, conservacgdo e distribuicdo dos
animais de agougue, silvestres e exdticos sob variadas formas, dispondo de frio industrial quando necessario,
devendo ou ndo dispor de instalagGes para aproveitamento de subprodutos comestiveis e ndo comestiveis
oriundos de estabelecimentos submetidos a inspegdo oficial;

Il - estabelecimentos de leite e derivados: estabelecimentos dotados de dependéncias, instalagdes,
equipamentos e utensilios adequados para recebimento de leite, seus produtos e matérias-primas derivadas para
refrigeracdo, beneficiamento, manipulagdo, conservacao, fabricacdo, maturagdo, fracionamento, embalagem,
acondicionamento, rotulagem e expedicdo;

Il - estabelecimentos de pescado e derivados: estabelecimentos dotados de dependéncias, instalagGes,
equipamentos e utensilios adequados para a recep¢do, depuragdo, abate, manipulagdo, classificagdao, embalagem,
frigorificacdo e distribuicdo de pescados e seus derivados, podendo ter dependéncias para industrializagao;

IV - estabelecimentos de ovos e derivados: estabelecimentos dotados de instalagGes, equipamentos e
utensilios adequados para o recebimento, classificagdo, ovoscopia, acondicionamento, identificacao,
processamento e distribuicdo de ovos in natura ou ndo, oriundos da propria granja produtora ou de outro
estabelecimento produtor, que possua controle sanitario oficial, dispondo ou ndo de instalagSes para
industrializacao;

V - estabelecimentos de produtos das abelhas e derivados: estabelecimentos dotados de instalagGes,
equipamentos e utensilios adequados a extracao, recebimento, classificagdo, industrializagdo, beneficiamento,
tratamento, transformacdo, acondicionamento, identificacdo, depdsito, expedicdo de produtos das abelhas e
derivados;

VI - propriedades localizadas no meio rural: aquelas cuja atividade é, entre outras, fornecer matéria prima
destinada a manipulagdo ou ao processamento de produtos de origem animal.

Paragrafo unico - Os estabelecimentos citados nos incisos |, II, Ill, IV, V e VI deste artigo serdo definidos

em legislagdo especifica.

Secao lll - Registro dos Estabelecimentos

Art. 15 - O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade industrial principal,
caracterizando sua categoria e observando os seguintes aspectos:

| - quando o estabelecimento possuir mais de uma atividade industrial deve ser acrescentado uma nova
categoria a classificagdo principal, caracterizando as atividades desenvolvidas pela industria;

Il - os diferentes tipos de produtos, derivados e subprodutos de origem animal oriundos dos
estabelecimentos descritos acima deverdo atender aos requisitos dispostos em legislagdo especifica vigente e
oficialmente adotada.

Subsecao | - Requisitos Obrigatdrios para Registro
Art. 16 - O registro serd requerido junto ao Diretor do DSIM, instruindo o processo com documentos em
cinco etapas.
§ 12 - A primeira etapa serd composta dos seguintes documentos:
| - requerimento de inspegao prévia de terreno;
Il - Documento de Arrecadagao Municipal (DAM) referente a inspe¢do prévia de terreno;

Il - laudo de inspegdo prévia de terreno com parecer favoravel.

§ 22 - A segunda etapa sera composta dos seguintes documentos:

/@é}"?&c}/\\ O DIARIO OFICIAL DO MUNICIPIO DE FEIRA DE SANTANA
(é” (igjj) E)) garante a autenticidade deste documento quando visualizado diretamente no portal
\\\:’ &y www.diariooficial.feiradesantana.ba.gov.br

\;%*/



http://www.diariooficial.feiradesantana.ba.gov.br/

Diario Oficial Eletronico .
Municipio de Feira de Santana ANO Il - EDICAO 333 - DATA 24/09/2016

| - plantas nas escalas minimas de:
a) de situacgdo - escala 1:500;

b) baixa - escala 1:100;

c) fachada - escala 1:50;

d) cortes - escala 1:50;

e) hidrossanitaria;

f) layout dos equipamentos;

Il - fluxograma do processo de produgao dos produtos a serem elaborados;

Il - parecer técnico favoravel de analise de planta assinado por 2 (dois) médicos veterinarios oficiais.

§ 32 - A terceira etapa sera composta dos seguintes documentos:
| - contrato social, estatuto ou firma individual;

Il - inscrigdo municipal;

Il - Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

IV - alvara de localiza¢do e funcionamento da Prefeitura;

V - licenga ambiental;

VI - laudo da andlise fisico-quimica e microbioldgica da agua;

VIl - memorial econdémico sanitario;
VIII - memorial descritivo da construcdo ou reforma;

IX - memorial descritivo dos equipamentos;
X - comprovante de anotagdo de responsabilidade técnica do Médico Veterinario;
XI - termo de compromisso;

XIl - copia do contrato de prestacdo de servigo de Controle Integrado de Pragas realizada por empresa
credenciada no érgao de Vigilancia Sanitaria;

Xl - Atestado de Saude Ocupacional (ASO) dos funcionarios;

XIV - comprovante de Vacinagdo contra Febre Aftosa e Brucelose, apenas para estabelecimentos que
recebam leite in natura.

§ 42 - A quarta etapa serd composta dos seguintes documentos:
| - requerimento de inspecao final;
Il - Documento de Arrecadacdo Municipal (DAM) referente a inspecdo final;

Il - laudo técnico de inspegdo final com parecer favoravel assinado por, no minimo, 02 (dois) médicos
veterinarios oficiais.

§ 52 - A quinta etapa sera composta dos seguintes documentos:
| - requerimento de registro do estabelecimento;
Il - Documento de Arrecadac¢do Municipal(DAM) de registro de estabelecimento.

Art. 17 - Os documentos e plantas a que se refere o art. 16 deste Regulamento deverdo ser apresentados
sem rasuras e borrdes.

§ 12 - As plantas grosseiramente desenhadas (croquis) ou contendo indicagdes e informagdes imprecisas
ou incompletas serdo rejeitadas.

§ 22 - Os croquis do local ou das instalagdes apresentados pelo requerente restringem sua finalidade a
orientagdo técnica e aos estudos preliminares.
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§ 32 - As plantas deverdo ser elaboradas por profissional habilitado podendo ser do Estado, Municipio ou
de outras entidades e institui¢Ges publicas ou privadas.

Art. 18 - Atendidas as normas legais e satisfeitos os requisitos técnicos e exigéncias higi€nico-sanitdrias
estabelecidas neste Regulamento e em legislagdo especifica, o Diretor do DSIM expedira o Certificado de Inspegdo
Municipal.

Paragrafo unico - A expedicdo do Certificado de Inspegao Municipal habilita o funcionamento do
estabelecimento de produtos de origem animal dentro das atividades para as quais foi liberado, sendo este de
renovacgao anual.

Art. 19 - Serd arquivado o processo de registro cuja Gltima movimentagdo tenha sido superior a 01 (um)
ano.

Art. 20 - Apds a concessdao do registro, fica o estabelecimento obrigado a apresentar e implantar o
Manual de Boas Praticas de Fabricagdo, no prazo maximo de 06 (seis) meses.

Subsecao Il - Transferéncia de Propriedade

Art. 21 - Na venda ou locagdo do estabelecimento registrado, o comprador ou locatario devera promover
imediatamente a transferéncia da titularidade do registro de inspegao através de requerimento dirigido ao Diretor
do Departamento do Servico de Inspe¢do Municipal.

Paragrafo unico - Havendo recusa do comprador ou locatdrio de promové-la, o titular devera notificar o
fato ao DSIM.

Art. 22 - Enquanto ndo concluida a transferéncia do registro junto ao DSIM, permanecera responsavel
pelas irregularidades verificadas no estabelecimento a pessoa fisica ou juridica em nome da qual esteja registrado.

Art. 23 - Caso o titular tenha efetuado a notificagdo, e o comprador ou locatario deixe de apresentar, no
prazo maximo de 30 (trinta) dias, os documentos necessarios a transferéncia de responsabilidade, o registro sera
cancelado, condicionando-se seu restabelecimento ao cumprimento das exigéncias legais.

Art. 24 - Efetivada a transferéncia do registro, o comprador ou locatario obriga-se a cumprir as exigéncias
formuladas ao titular antecedente, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Subsecao Il - Disposi¢cdes Gerais

Art. 25 - N3o serd autorizado o funcionamento de qualquer estabelecimento sem que esteja
completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeto aprovado.

Art. 26 - A concessdo do registro do estabelecimento no DSIM esta vinculada ao integral cumprimento das
condicGes técnicas e higiénico-sanitarias previstas neste Regulamento e legislacdo especifica.

Art. 27 - O Manual de Boas Praticas de Fabrica¢cdo devera ser validado pelo inspetor local responsavel no
prazo maximo de 60 (sessenta) dias a partir do seu recebimento.

Art. 28 - A renovacgao anual do registro do estabelecimento devera ser requerida em formulario préprio,
contendo comprovante de pagamento do Documento de Arrecadagdo Municipal de renovagdo, além dos
documentos atualizados descritos no art. 16, § 39, incisos Il a VI, X a XIV, deste Regulamento, entregues em sua
totalidade no ato da solicitagcdo da renovacao.

Art. 29 - Para o registro e renovacgdo de estabelecimentos, os documentos deverdo seguir a ordem de
entrega das etapas descritas no Art. 16, s6 sendo aceita a documentagao completa pertinente a cada uma delas.

Art. 30 - O proprietario do estabelecimento deverd comunicar ao DSIM, no prazo maximo de 30 (trinta)
dias, a paralisagdo de suas atividades, sob pena de suspensao do seu registro.

Art. 31 - O estabelecimento registrado mantido inativo por periodo superior a 180 (cento e oitenta) dias
deverd informar ao DSIM, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias, o reinicio das suas atividades.

Paragrafo uUnico - A manutencdo do registro e liberacdo para o funcionamento condiciona-se a
comprovacdo das condi¢Ges técnicas, fisicas e higiénico-sanitarias do estabelecimento, apurada em vistoria
especifica efetuada por Médico Veterinario Oficial do DSIM.
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Art. 32 - O estabelecimento registrado deverd manter atualizado seu cadastro na SEAGRI, informando, no
prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar do fato, as suas eventuais alteragGes.

Art. 33 - As reformas, ampliagdes ou reaparelhamento nos estabelecimentos de produtos de origem
animal estdo condicionadas a prévia aprovagao do DSIM.

Art. 34 - O DSIM devera manter em arquivo documentos do processo de registro dos estabelecimentos de
que trata este Regulamento.

Art. 35 - A partir do cancelamento do registro na SEAGRI, todos os produtos, rétulos e embalagens serdo
apreendidos e inutilizados.

CAPITULO IV
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Secao | - Da Inspegao

Art. 36 - A inspecdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal serd instalada nos
estabelecimentos que, apds aprovagdo do processo de registro e licenga pelo DSIM, ficara sujeito as normas de
implantacdo, funcionamento e inspegdo.

Art. 37 - Todo estabelecimento de produtos de origem animal dotados de registro junto ao DSIM devera
possuir inspec¢do industrial e sanitdria.

Art. 38 - A inspecdo industrial e sanitaria sera:

| - permanente: nos estabelecimentos de produtos de origem animal que abatam animais de acougue ou
animais silvestres e exéticos, sendo obrigatdrio o acompanhamento do SIM em todas as etapas produtivas.

Il - periddica: nos demais estabelecimentos de produtos de origem animal, sendo a periodicidade dessa
inspecdo determinada, a juizo do DSIM, de acordo com a avaliacdo dos riscos sanitdrios dos processos de produgdo
dos diferentes produtos, incluindo os programas de autocontrole.

Art. 39 - Fard parte dos procedimentos de inspec¢do e fiscalizagdo a verificagdo dos programas de
autocontrole, bem como a verificagdo da conformidade dos processos de producdo através dos seus resultados de
exames microbiolégicos, microscépicos, fisico-quimicos, organolépticos ou, ainda, qualquer outro previsto para o
produto em questao.

Art. 40 - Os estabelecimentos registrados neste Servigo de Inspe¢do serdo auditados em seus processos
de producgéo por equipe de auditoria, instituida e nomeada pelo DSIM.

Secdo Il - Dos Estabelecimentos
Art. 41 - O estabelecimento para obter o registro no DSIM devera satisfazer as seguintes condicGes
basicas e comuns, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis:
| - estar localizado em ponto distante de fontes produtoras de mau cheiro e potenciais contaminantes;

Il - ser construido em terreno com darea suficiente para a construgdo das instalagdes industriais e demais
dependéncias, bem como para a circulagao e fluxo de veiculos de transporte;

Il - dispor de 4rea adequadamente delimitada por meio de grades, muros, cercas ou qualquer outra
barreira que impeca a entrada de animais ou pessoas estranhas ao estabelecimento;

IV - dispor de vias de circulagdo e de patio do perimetro industrial pavimentado e em bom estado de
conservacgao e limpeza;

V - possuir instalagdes dimensionadas de forma a atender aos padrdes técnicos e demais parametros
previstos em normas complementares;

VI - dispor de dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento, apropriadas
para recep¢do, manipulacdo, preparacdo, transformagdo, fracionamento, conservacdo, embalagem,
acondicionamento, armazenagem ou expedi¢do de matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis;
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VIl - dispor de dependéncias, instalacées e equipamentos adequados a manipulagdo de produtos ndo
comestiveis devidamente separados dos produtos comestiveis, devendo os utensilios utilizados para produtos ndo
comestiveis ser de uso exclusivo para esta finalidade;

VIII - dispor de dependéncias anexas separadas fisicamente do corpo industrial para vestiarios, sanitarios,
areas de descanso, instalagdes administrativas, dentre outras;

IX - dispor de dependéncias e instalagdes apropriadas para armazenagem de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagdo, produtos quimicos e substancias
utilizadas no controle de pragas;

X - dispor, no corpo industrial, de ordenamento das dependéncias, das instalagdes e dos equipamentos,
de modo a evitar estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminagao cruzada;

Xl - ter as dependéncias orientadas de tal modo que os raios solares ndo prejudiquem os trabalhos de
fabricagdo dos produtos;

XIl - dispor de paredes e separagdes revestidas ou impermeabilizadas, com material adequado, devendo
ser construidas de modo a facilitar a higienizagdo, com angulos arredondados entre paredes e destas com o piso;

Xl - dispor as se¢Oes industriais de pé-direito em dimensdo suficiente para permitir a disposi¢cdo
adequada dos equipamentos e atender as condi¢Ges higiénico-sanitarias e tecnoldgicas;

XIV - possuir pisos impermeabilizados com material especifico, devendo ser construidos de modo a
facilitar a higienizacdo, a coleta das dguas residuais e a sua drenagem para a rede de esgoto;

XV - dispor, onde necessario, de ralos sifonados e de facil higienizagao;

XVI - dispor de gabinete de higienizagdo que possua equipamentos e utensilios especificos em todos os
acessos a area de produgdo industrial, assim como de pias para higienizacdo de mdos nas dreas de produgdo, onde
se fizer necessario;

XVII - construir as janelas, portas e demais aberturas de modo a prevenir a entrada de vetores e pragas e a
evitar o acumulo de sujidades, sendo de facil higienizagao;

XVIII - possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem trabalhos de
recebimento, manipulagdo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis; nas dependéncias onde ndo
exista forro, a superficie interna do teto deve ser construida de forma a evitar o acumulo de sujidade, o
desprendimento de particulas e proporcionar perfeita vedagao a entrada de pragas;

XIX - possuir telhado de meia-agua, apenas quando puder ser mantido o pé-direito a altura minima da
dependéncia ou dependéncias correspondentes;

XX - dispor de ventilagdo adequada, luz natural e artificial suficientes em todas as dependéncias e
climatiza¢do, quando necessario, de acordo com legislagdo especifica;

XXI - dispor de equipamentos e utensilios compativeis e apropriados a finalidade do processo de
producdo, resistentes a corrosdo e atoxicos, de facil higienizagcdo e que ndo permitam o acumulo de residuos;

XXIl - dispor de equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricacdo calibrados e
aferidos, que venham a ser considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da producgéo;

XXl - dispor de agua suficiente nas dependéncias de manipulagdo e preparo, ndo sé de produtos
comestiveis, como de ndo comestiveis;

XXIV - possuir instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos equipamentos
congeladores, tuneis, cdmaras, antecamaras e dependéncias de trabalho industrial, em niumero e area suficiente,
guando necessario, de acordo com legislacdo especifica;

XXV - dispor de caldeiras ou equipamentos geradores com dispositivos de controle de afericdo e com
capacidade suficiente para atender as necessidades do estabelecimento, quando necessario o provimento de agua
quente;

XXVI - dispor de dependéncia para higienizagdo de recipientes e utensilios utilizados no transporte de
matérias-primas e produtos;
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XXVII - dispor de equipamentos e utensilios apropriados utilizados para produtos ndao comestiveis,
exclusivos para esta finalidade, identificados e, quando necessario, em cor diferenciada;

XXVIII - dispor de rede de abastecimento de dgua, com instalagGes apropriadas para armazenamento e
distribuicao, suficiente para atender as necessidades do trabalho industrial, de dependéncias sanitarias e, quando
for o caso, de instalagGes e equipamentos para tratamento de agua;

XXIX - dispor de rede diferenciada e identificada para dgua ndo potavel, quando esta for utilizada para
combate a incéndios, refrigeracdo e outras aplicagcdes que ndo oferegam risco de contaminagdo aos alimentos;

XXX - dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, projetada e construida de forma a facilitar a
higienizagdo e que apresente dispositivos e equipamentos destinados a prevenir o risco de contaminagdo
industrial e ambiental;

XXXI - dispor de vestidrios e sanitarios em numero proporcional para cada sexo, instalados
separadamente, independentes para as se¢des onde sdo manipulados produtos comestiveis, de acesso facil e
protegido, respeitando-se as particularidades de cada se¢do, em atendimento as Boas Praticas de Fabricacgao;

XXXII - dispor de refeitdrio na area industrial, de facil acesso, de dimensdao compativel com o nimero de
funciondrios, instalado e utilizado de modo a evitar a contaminagdo cruzada entre os funcionarios uniformizados
que trabalhem em areas de diferentes riscos sanitdrios, sem prejuizo ao atendimento a legislagdo especifica;

XXXl - dispor de lavanderia prdpria ou terceirizada e demais dependéncias necessdrias, cujo
procedimento ou sistema de lavagem atenda aos principios das boas praticas de higiene;

XXXIV - possuir elevadores, guindastes ou qualquer outro aparelhamento mecanico, que ofereca garantias
de resisténcia, seguranca, estabilidade e de facil higienizacdo, quando necessario;

XXXV - possuir escadas que apresentem condi¢ées de solidez e seguranga, construida de material
adequado;

XXXVI - dispor de dependéncia exclusiva para o Servico de Inspe¢do Municipal, adequada as atividades
desenvolvidas, compreendendo area administrativa, vestiarios e instalagGes sanitarias, no que for aplicavel.

XXXVII — o sangue quando ndo for terceirizado, sera cozido, visto que jamais podera ser langado in natura
nos efluentes da industria.

XXXVIII — ndo sera permitido o retorno das aguas servidas, permitindo-se a confluéncia da rede das aguas
servidas dos pré-resfriadores para condugdo de outros residuos ndao comestiveis, desde que comprovadamente
tais conexdes ndo promovam nenhum inconveniente tecnolégico e higiénico-sanitario.

XXXIX — deverad existir barreira sanitaria completa em todos os acessos ao interior da industria constituida
de lavador de botas com escova, lavatérios de maos que ndo utilizem o fechamento manual e sabdo liquido
inodoro.

XL — nas se¢Bes onde sdo manipulados carnes e visceras deverdo dispor de lavatérios de maos com
torneiras acionadas a pedal, joelho ou outro meio que nao utilize o fechamento manual, providos de sab3o liquido
inodoro.

XLl — os equipamentos e utensilios, tais como mesas, calhas, carrinhos, caixas, bandejas e outros
continentes que recebam produtos comestiveis, serdo de superficie lisa, de facil higienizagdo e sem cantos
angulares, de chapa de material inoxidavel, permitindo-se o emprego de material pldstico apropriado as
finalidades, ou ainda outro material que venha a ser aprovado pelo Servico de Inspecdo e, de um modo geral,
devem manter-se lisas as superficies dos equipamentos que estejam ou possam vir a estar em contato com as
carnes, incluindo soldaduras e juntas.

XLIl — os carros e/ou bandejas para produtos ndo-comestiveis poderdo ser construidos em chapa
galvanizada e pintados de cor vermelha com a inscri¢cdo “ndo comestivel”.

Art. 42 - O estabelecimento e suas dependéncias deverdao ser mantidos livres de produtos, objetos ou
materiais estranhos a sua finalidade.

Art. 43 - Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode ultrapassar a capacidade de
produgdo compativel com suas instalagGes e equipamentos.
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Art. 44 - Por ocasido da aprovacdo dos projetos de construcdo, ampliacdo ou reforma de
estabelecimentos, exigéncias complementares julgadas necessarias devem ser atendidas conforme instrugdes
expedidas pelo DSIM.

Paragrafo unico — O DSIM pode exigir alteragdes na planta industrial, processos produtivos e fluxograma
de operagOes com o objetivo de assegurar a execugdo das atividades de inspeg¢do, bem como garantir a inocuidade
do produto e a saude do consumidor.

Art. 45 - As normas da inspecdo sanitaria, industrial e tecnoldgica relacionadas as instalagdes, aos
processos e procedimentos dos estabelecimentos de produtos de origem animal, em conformidade a classificagdo
prevista, serdo disciplinadas em manuais e regulamentos técnicos especificos.

Paragrafo unico - As normas expedidas serdo divulgadas pela autoridade competente.

Art. 46 - O estabelecimento que, apds o registro, desrespeitar o presente Regulamento e legislacdo
especifica, serd notificado oficialmente pelo DSIM das irregularidades, sendo aberto processo administrativo,
quando cabivel.

§ 12 - Quando houver a necessidade de execu¢do de medidas corretivas no estabelecimento, o
cronograma de execugdo deverd ser apresentado pelo proprietario ou responsavel legal ao Médico Veterinario
Oficial do DSIM, que apds aprovacgao, firmara Termo de Ajuste de Conduta, especificando os respectivos prazos
para corregao.

§ 22 - Vencidos os prazos convencionados sem que as irregularidades tenham sido sanadas, o
estabelecimento se sujeita as penalidades previstas neste Regulamento.

Secao lll — Higiene dos Estabelecimentos

Art. 47 - Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos devem ser mantidos em condi¢Ges
de higiene, antes, durante e ap0ds a realizagdo dos trabalhos industriais.

Art. 48 - Todos os equipamentos e utensilios serdo convenientemente marcados de modo a evitar
qualquer confusdo entre os destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte ou depdsito de produtos
ndo comestiveis ou ainda utilizados na alimentacdo de animais usando-se denominaces “COMESTIVEIS” e “NAO
COMESTIVEIS”.

Art. 49 - Os pisos e paredes, assim como os equipamentos e utensilios usados na industria devem ser
lavados diariamente e convenientemente desinfetados, neste caso, pelo emprego de substancias previamente
aprovadas.

Art. 50 - Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas (moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos e etc.) e quaisquer outros animais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo
uso sé é permitido nas dependéncias ndo destinadas a manipulacdo ou depdsito de produtos comestiveis e
mediante conhecimento da Inspe¢ao Municipal.

§ 12 - N3o é permitido para os fins deste artigo, o emprego de produtos bioldgicos.
§ 22 - E proibida a permanéncia de cies, gatos e de outros animais no recinto dos estabelecimentos.
Art. 51 - E proibido fumar em qualquer dependéncia dos estabelecimentos.

Art. 52 - Todas as vezes que for necessario, a Inspecdo Municipal deve determinar a substituicdo,
raspagem, pintura e reforma, em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Paragrafo unico - A critério do Departamento do Servico de Inspe¢dao Municipal pode ser dispensada a
impermeabilizagdo de paredes em dependéncias onde se trabalha com equipamento fechado.

Art. 53 - As instalagGes préprias para guarda, pouso e contengdo de animais vivos ou depdsitos de
residuos industriais, devem ser lavadas e desinfetadas tantas vezes quantas necessarias.

Art. 54 - As caixas de sedimentacdo de substancias residuais devem ser frequentemente inspecionadas e
convenientemente limpas.

Art. 55 - Durante a fabricacdo, no embarque ou no transporte, os produtos devem ser conservados ao
abrigo de contaminagdo de qualquer natureza.
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Art. 56 - E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou conservagdo de matérias-primas e
produtos usados na alimentagdo humana, vasilhame de cobre, latdo de zinco, barro, ferro estanhado, com liga que
contenha mais de 2% (dois por cento) de chumbo ou apresente estanhagem defeituosa ou de qualquer utensilio
que, pela sua forma e composi¢do, possa prejudicar as matérias primas ou produtos.

Art. 57 - Os continentes ja usados, quando destinados ao acondicionamento de produtos utilizados na
alimentagdo humana, devem ser previamente inspecionados, condenando-se os que, apds terem sidos limpos e
desinfetados por meio de vapor e substancias permitidas, ndo forem julgados em condi¢Ges de aproveitamento.

Paragrafo unico - Em caso algum é permitido o acondicionamento de matérias primas e produtos
destinados a alimentagdo humana em carros, recipientes ou continentes que tenham servido a produtos ndo
comestiveis.

Art. 58 - E proibido manter em estoque, nos depdsitos de produtos, nas salas de recebimento, de
manipulagdo, de fabricagcdo e nas camaras frias ou de cura, material estranho aos trabalhos de dependéncia.

Art. 59 - Ndo é permitido residir nos edificios onde sdo realizados trabalhos industriais de produtos de
origem animal.

Art. 60 - Serdo diariamente limpos e devidamente desinfetados os instrumentos de trabalho.

Paragrafo Unico - Os estabelecimentos devem ter em estoque, desinfetantes aprovados para uso nos
trabalhos de higienizacdao de dependéncias e equipamentos.

Art. 61 - As camaras frias devem corresponder as mais rigorosas condi¢cdes de higiene, iluminagdo e
ventilacdo, e deverdo ser limpas e desinfetadas pelo menos uma vez por ano.

Art. 62 - Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatdria rigorosa lavagem e esterilizagdao do
vasilhame antes do seu retorno aos postos de origem.

Art. 63 - Nas salas de matanga e em outras dependéncias, a juizo da Secretaria Municipal de Agricultura,
Recursos Hidricos e Desenvolvimento Rural, é obrigatdria a existéncia de varios depdsitos de dgua com descarga
de vapor para esterilizagao de facas, ganchos e outros utensilios.

Segdo IV- Do Pessoal

Art. 64 - O funcionario envolvido, de forma direta ou indireta, em todas as unidades industriais fica
obrigado a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 65 - Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até a embalagem,
deve usar uniformes préprios e limpos, inclusive os gorros, ndo sendo permitido o uso de barba, unhas compridas,
esmalte, brincos, anéis, ou qualquer tipo de adereco que venha prejudicar o produto final, e com diferenciagdo por
cores para utilizacdo nas diferentes areas industriais.

Art. 66 - Os funciondrios que trabalham na industria de produtos de origem animal serdo portadores de
carteira de saude fornecida por autoridade sanitaria oficial, com a expressdo “apto a manipular alimentos”, devem
apresentar condi¢des de saude e ter habitos higiénicos, sendo que anualmente serdo submetidos a exame em
reparticdo da saude publica, apresentando a Inspe¢do Municipal as anotagdes competentes em sua carteira, pelas
quais se verifique que ndo sofrem de doencgas que o incompatibilizem com os trabalhos de fabricacdo de géneros
alimenticios.

§ 12 - A inspecdo médica é exigida, tantas vezes quantas necessarias, para qualquer empregado do
estabelecimento, inclusive seus proprietarios se exercerem atividade industrial.

§ 22 - Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatoses, de doencas infecto-contagiosas ou
repugnantes e de portadores indiferentes de salmonelas, em qualquer pessoa que exerga atividade industrial no
estabelecimento, ela sera imediatamente afastada do trabalho, cabendo a Inspe¢do Municipal comunicar o fato a
autoridade de Saude Publica.

§ 32 - O atestado a que se refere o caput deste artigo devera ser realizado em cardter admissional e
renovado, pelo menos anualmente, para fins de renovac¢do do registro junto ao DSIM.

Art. 67 - O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalha em necropsia, fica obrigado a
desinfetar as maos, instrumentos e vestuarios com antissépticos apropriados.
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Art. 68 - E proibido fazer refei¢des nos locais onde se realizam trabalhos industriais, bem como depositar
produtos, objetos e material estranho a finalidade da dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.

Art. 69 - Os visitantes somente poderdo ter acesso as dependéncias onde se processam os produtos de
origem animal quando devidamente autorizados, uniformizados, em nimero e frequéncia compativeis, devendo
respeitar os procedimentos higiénicos adotados na industria.

Segao V - Embalagem, Rotulagem e Carimbo

Subsecgdo | - Da Embalagem

Art. 70 - Os produtos de origem animal destinados a alimentagdo humana devem ser acondicionados ou
embalados em recipientes ou continentes que confiram protec¢do apropriada.

Art. 71 - As embalagens e rotulos que mantenham contato com produtos de origem animal destinados ao
consumo humano deverdo estar registrados ou aprovados na entidade competente.

Art. 72 - E proibida a reutilizacdo de embalagens que tenham acondicionado produtos ou matérias-
primas, de uso comestivel ou ndo.

Paragrafo unico - No caso de estabelecimentos de produtos das abelhas e derivados, as embalagens
anteriormente usadas somente poderdo ser aproveitadas no acondicionamento de matérias-primas utilizadas na
alimentacdo humana, quando absolutamente integras, perfeitas e rigorosamente higienizadas.

Subsecao Il - Do Processo de Registro de Rotulos
Art. 73 - Os estabelecimentos s6 podem utilizar rétulos em produtos de origem animal quando
devidamente registrados pelo DSIM.

Art. 74 - Os estabelecimentos sé podem expedir ou comercializar matérias-primas e produtos de origem
animal devidamente registrado pela SEAGRI, identificados por meio de rétulos, certificado sanitario ou guia de
transito, quer quando diretamente destinados ao consumo publico, quer quando se destinem a outros
estabelecimentos que os vao beneficiar ou estocar.

Paragrafo Unico - Os roétulos, assim como seus dizeres, devem estar visiveis e com caracteres
perfeitamente legiveis ao consumidor, conforme legislacdo especifica.

Art. 75 - Para efeito de registro de rétulos, o estabelecimento deve obter a aprovagdo do processo de
fabrica¢do, da composi¢do do produto, das marcas e dos rétulos, assim como de outras determinagdes dos orgdos
gue atuam ou legislem na drea de producdo de alimentos de produtos de origem animal.

§ 12 - Deve ser encaminhada pelo interessado ao DSIM, para abertura do processo administrativo interno,
a seguinte documentagao:

| - requerimento de registro de rétulo;

Il - cépia da comprovagdo de pagamento do Documento de Arrecadagdo Municipal (DAM) no valor
referente ao registro de rétulo;

Il - memorial descritivo em modelo especifico do DSIM para cada produto;

IV - croquis dos rétulos que representem fielmente a utilizagdo final, inclusive nas suas cores e tamanhos;
V - fichas técnicas de cada aditivo;

VI - outros documentos que sejam julgados necessarios.

§ 22 - Para o cumprimento do inciso IV do § 12 deste artigo, os rétulos devem ser apresentados em papel,
mesmo que venham a ser litografados, pintados ou gravados.

§ 32 - Para a efetivagdo do registro de rétulo, deve ser apresentado em 04 (quatro) vias os documentos
constantes nos incisos lll e IV do § 12 deste artigo.

§ 42 - Para a emissdo do nimero de registro de rétulo, o memorial descritivo deve estar assinado pelo
responsavel legal e responsavel técnico.
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§ 52 - Registrado o rétulo, o DSIM encaminhard uma via para:

| - o Médico Veterinario Oficial responsavel pela inspe¢do do estabelecimento, para arquivamento na sala
da Inspegao Municipal Local;

Il - o responsavel legal do estabelecimento;
Il - a Sede para ser arquivado.
Art. 76 - Nos processos de fabricagdo apresentados para aprovagao, devem constar:

| - as matérias-primas e ingredientes, com descrigdo das quantidades e percentuais utilizados em ordem
decrescente;

I - a descricdo das etapas de recebimento, manipulagdo, elaboragdo, embalagem, conservagdo,
armazenamento e transporte do produto;

Il - a descricdo dos métodos de controle de qualidade realizados pelo estabelecimento para assegurar a
identidade e inocuidade do produto, de acordo com legislagdo especifica;

IV - a descri¢do das analises laboratoriais a serem realizadas e a sua periodicidade.

Paragrafo uUnico - Para andlise das solicitagdes de registro, podem ser exigidas informagdes ou
documentagdo complementares, a juizo do DSIM.

Art. 77 - Apds a emissdo de registro de cada produto, fica estipulado o prazo maximo de 30 (trinta) dias

para o envio do resultado da primeira analise fisico-quimica e microbiolégica dos mesmos.

Art. 78 - Os rétulos sé podem ser usados para os produtos a que tenham sido destinados e nenhuma
modificacdo em seus dizeres, cores ou desenhos pode ser feita sem prévia aprovagdo do DSIM.

Subsecao Ill - Da Rotulagem
Art. 79 - Os rotulos devem obrigatoriamente conter, de forma clara e legivel, as indicagdes previstas neste
Regulamento ou em legislacdo especifica.

Art. 80 - Os produtos oriundos do abate realizado conforme preceitos religiosos deverdo conter na
rotulagem a pratica adotada.

Art. 81 - Os produtos que ndo forem destinados a alimentagdo humana deverdo conter em seu rétulo a
inscricio "NAO COMESTIVEL".

Art. 82 - Os produtos modificados, enriquecidos e dietéticos para regimes especiais deverdo ser rotulados
de acordo com as legislagGes especificas.

Art. 83 - No caso de prestagao de servigcos de producdo, o rotulo devera constar a expressao "produzido
por" seguida da identificagdo do fabricante, "com exclusividade para", seguida da identificagdo do estabelecimento
contratante, mediante a apresentac¢do do instrumento do contrato de prestagdo de servico.

Art. 84 - Quando do encerramento das atividades ou do cancelamento de registro do estabelecimento, a
SEAGRI deve acompanhar a inutilizagdo dos rétulos e embalagens estocadas.
Subsecao IV - Do Carimbo de Inspecdo
Art. 85 - O nuimero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial cujos
formatos, dimensdes e emprego sdo fixados neste Regulamento.

§ 12 - O carimbo deve possuir a expressao "FEIRA DE SANTANA" na parte superior interna, acompanhado
da palavra "INSPECIONADOQ" ao centro e das iniciais "SIM.", na borda inferior interna.

§ 22 - As iniciais "SIM" traduzem a expressao "Servigo de Inspe¢dao Municipal".

§ 32 - O numero de registro do estabelecimento constante do carimbo de inspegdo nao sera precedido da
designacdo "numero" ou de sua abreviatura (n2) e sera aplicado no lugar correspondente, equidistante dos dizeres
ou letras e das linhas que representam a forma.
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Art. 86 - Os diferentes modelos de carimbos do Servico de Inspecdo Municipal a serem usados nos
estabelecimentos inspecionados e fiscalizados pelo Departamento do Servigo de Inspe¢do Municipal da Secretaria
Municipal de Agricultura, Recursos Hidricos e Desenvolvimento Rural devem obedecer as seguintes especificagdes:

| - Modelo 1:
a) dimensdes: 7,0cm x 5,0cm (sete por cinco centimetros);
b) forma: eliptica no sentido horizontal;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo das palavras
"INSPECIONADQ", colocada horizontalmente e "FEIRA DE SANTANA", que acompanha a curva superior da elipse;
logo abaixo do numero de registro do estabelecimento devem constar as iniciais "SIM", acompanhando a curva
inferior;

d) uso: para carcaga ou quartos de Bovideos, Equideos e Ratitas em condi¢gOes de consumo em natureza,
aplicado externamente sobre as massas musculares de cada quarto;

Il - Modelo 2:
a) dimensdes: 5,0cm x 3,0cm (cinco por trés centimetros);
b) forma e dizeres: idénticos ao modelo 1;

c) uso: para carcagas de Suideos, Ovinos e Caprinos em condi¢gdes de consumo em natureza, aplicado
externamente sobre as massas musculares de cada quarto;

Il - Modelo 3:

a) dimensdes: 2,0cm (dois centimetros) de didmetro, nas embalagens de produtos com peso até 1kg (um
quilograma); 4,0cm (quatro centimetros) de didmetro quando aplicado nas embalagens de produtos com peso
superior a 1kg (um quilograma) até 10kg (dez quilogramas) e 5,0cm (cinco centimetros) de didmetro para
embalagens de peso superior a 10kg (dez quilogramas);

b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo da palavra
"INSPECIONADQ", colocada horizontalmente e “FEIRA DE SANTANA”, que acompanha a curva superior; logo
abaixo do numero de registro do estabelecimento devem constar as iniciais "SIM", acompanhando a curva inferior;

d) uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados na alimentagdo humana;
IV - Modelo 4:

a) dimensdes: 5,0cm (cinco centimetros) de didametro;

b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento, isolado e abaixo da palavra
"INSPECIONADQ", colocada horizontalmente e "FEIRA DE SANTANA", que acompanha a curva superior; logo abaixo
do numero de registro do estabelecimento devem constar as iniciais "SIM", acompanhando a curva inferior;

d) uso: para caixas, caixotes, engradados e outros que transportem produtos comestiveis inspecionados
inclusive ovos, pescado, mel e cera de abelhas.

V - Modelo 5:

a) dimensdes: 6,0cm (seis centimetros) de lado para testeiras e embalagens de até 10kg (dez
quilogramas), 15,0cm (quinze centimetros) de lado nas embalagens acima de 10kg (dez quilogramas);

b) forma: quadrada;

c) dizeres: idénticos e na mesma ordem que aqueles adotados nos carimbos precedentes e dispostos
todos no sentido horizontal;

d) uso: para produtos ndo comestiveis.
§ 12 - Para carimbo modelo 3 de 2,0cm (dois centimetros) de diametro utilizar:

a) fonte Arial, tamanho 12 (doze), para as inscrigGes "FEIRA DE SANTANA" e "S.I.M.";
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b) fonte Arial, tamanho 6,5 (seis e meio) para as inscricdes "INSPECIONADO" e nimero de registro;
c) espessura de 0,6mm (zero virgula seis milimetros) para a borda da circunferéncia.

§ 22 -Para carimbo modelo 3 de 4,0cm (quatro centimetros) de didmetro utilizar:

a) fonte Arial, tamanho 21 (vinte e um), para as inscricoes "FEIRA DE SANTANA" e "SIM";

b) fonte Arial, tamanho 14 (quatorze) para as inscrigdes "INSPECIONADQO" e nimero de registro;

c) espessura de 1,2mm (um virgula dois milimetros) para a borda da circunferéncia.

§ 32 - Quanto ao uso do modelo 3, permite-se a impressdo do carimbo em alto relevo ou pelo processo de
impressdo automatico a tinta indelével, na tampa ou fundo dos recipientes, quando as dimensdes destes ndo
possibilitarem a impressdo do carimbo no rétulo, conforme previsto neste Regulamento.

Segdo VI - Transito de Produtos de Origem Animal

Art. 87 - Quando em transito, a fiscalizagdo de que trata este Regulamento podera ser efetuada através
de barreiras sanitarias moveis.

Art. 88 - Os produtos de origem animal registrados, procedentes de estabelecimentos registrados na
SEAGRI, ADAB, sob inspegdo federal ou certificados no SISBI/POA, atendidas as exigéncias deste Regulamento e
legislacdo especifica, tém livre transito no territério de FEIRA DE SANTANA, desde que rotulados ou acompanhados
de documento sanitério oficial.

Paragrafo uUnico - Os produtos de origem animal em transito no municipio de Feira de Santana estdo
sujeitos a fiscalizagcdo pela SEAGRI, nos limites da sua competéncia.

Art. 89 - Os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos com inspe¢do permanente, quando
em transito, deverdo:

| - em estabelecimentos registrados no SIM, SIE e SIF, apresentar-se com etiqueta lacre;

Il - em estabelecimentos com SISBI, estar com a devida etiqueta lacre, além de acompanhados com o
certificado sanitario para o comércio interestadual.

Art. 90 - O transito de produtos de origem animal devera ser feito em veiculos devidamente higienizados
e em conformidade as normas especificas relacionadas a espécie e a conservac¢do do produto transportado.

§ 12 - E proibido o transito de produtos de origem animal destinados ao consumo humano com produtos
ou mercadorias de outra natureza.

§ 22 - Os produtos de origem animal em transito, quando embalados apenas primariamente, deverdo
estar adequadamente acondicionados, quando assim se fizer necessario.

§ 32 - Os veiculos transportadores de produtos de origem animal, refrigerados ou congelados, deverdo ser
providos de isolamento térmico, mantendo a temperatura dos produtos nos niveis adequados a sua conservagao,
conforme legislacdo vigente.

§ 42 - Os produtos de origem animal que ndo necessitarem ser identificados por meio de marcas oficiais
ou rotulos aprovados pelo DSIM, quando em transito, devem estar acompanhados do "Certificado Sanitario" ou
"Guia de Transito", assim como as matérias-primas e produtos destinados ao aproveitamento condicional,
subprodutos e produtos ndo comestiveis.

§ 52 - As matérias-primas sem beneficiamento ou industrializacdo estdo dispensadas dos documentos
citados § 42 deste artigo, desde que comprovadamente estejam sendo destinadas a estabelecimento sob Inspecao
Oficial.

Secdo VII - Obrigagdes dos Estabelecimentos

Art. 91 - S3o deveres e obrigagSes dos estabelecimentos de produto de origem animal registrados na
SEAGRI:

| - cumprir todas as exigéncias contidas no presente Regulamento;
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Il - fornecer, a juizo da Inspecdo Local, pessoal necessdrio e capacitado para a execugao dos trabalhos de
inspecdo, a qual estipulara as tarefas, hordrio de trabalho e demais controles administrativos, respeitadas as
normas trabalhistas pertinentes;

Il - fornecer gratuitamente condugdo aos funcionarios do servico de inspe¢do, quando o estabelecimento
funcionar sob inspec¢do permanente;

IV - fornecer gratuitamente alimentacdo a equipe do servi¢o de inspegdo, quando os hordrios para as
refeicdes ndao permitam que os mesmos as fagam em suas residéncias, a juizo do Fiscal responsavel pelo
estabelecimento;

V - contratar responsdvel técnico, conforme legislagdo vigente, para a dire¢do dos trabalhos de natureza
higiénicossanitaria e tecnoldgica dos estabelecimentos de produtos de origem animal, comunicando a Inspecgdo
Municipal Local sobre as eventuais substitui¢oes;

VI - garantir o livre acesso de servidores oficiais a todas as instalacdes do estabelecimento para a
realizacdo dos trabalhos de inspegdo, fiscalizagdo, supervisdo, auditoria, colheita de amostras, verificagdo de
documentos ou outros procedimentos previstos no presente Regulamento;

VIl - manter equipe regularmente treinada e habilitada para a execugdo das atividades técnicas do
estabelecimento;

VIII - fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros de registro e outros materiais de expediente
destinados a inspe¢do municipal, para seu uso exclusivo, que ficard a disposicdo e sob a responsabilidade da
SEAGRI, mas constituindo-se em patrimonio proprio do estabelecimento, exceto todos os documentos gerados
pelo Servigo de Inspegdo;

IX - fornecer material adequado julgado indispensavel aos trabalhos do érgdo de inspecdo municipal e
fornecer equipamentos e reagentes necessarios, a critério do érgdo de inspe¢do municipal, para analises de
matérias-primas ou produtos no laboratério do estabelecimento;

X - fornecer utensilios e substancias apropriadas para os trabalhos de coleta e transporte de amostras
para o laboratdrio, bem como para limpeza, desinfecgdo e esterilizacdo de instrumentos, aparelhos e instalagdes;

Xl - fornecer substancias apropriadas para desnaturagao ou descaracteriza¢do de produtos condenados,
qguando ndo haja instalagGes para sua transformacgdo imediata;

XIl - fornecer a SEAGRI, até o quinto dia util de cada més, ou sempre que solicitado pela mesma, os dados
referentes ao més anterior, de interesse na avaliagdo da produg¢do, matérias-primas, industrializagdo, transporte e
comércio de produto de origem animal, bem como uma cépia da guia de recolhimento das taxas obrigatdrias
quitadas;

Xl - manter arquivado no estabelecimento documentagdo pertinente as atividades de inspegdo e
fiscalizagdo por periodo ndo inferior a 5 (cinco) anos;

XIV - comunicar a SEAGRI, com antecedéncia de no minimo 24 (vinte e quatro) horas, a realizagdo de
trabalho extra em estabelecimento sob inspe¢do permanente, mencionando sua natureza, hora de inicio e de
provavel conclusao;

XV - comunicar com antecedéncia de, no minimo, 24 (vinte e quatro) horas, nos estabelecimentos sob
inspec¢do periddica, sobre a paralisagdo ou reinicio parcial ou total das atividades industriais, troca ou instalagdo de
equipamentos e expedi¢cdo de produtos que requeiram certificagdo sanitaria;

XVI - comunicar antecipadamente a chegada dos animais para abate, fornecendo todos os dados
solicitados pela Inspe¢do Municipal;

XVII - comunicar com antecedéncia de, no minimo 24 (vinte e quatro) horas, sobre a chegada ou
recebimento de pescado;

XVIIl - receber, no caso de estabelecimentos que processem produtos lacteos, a matéria-prima de
propriedades leiteiras, cadastradas na SEAGRI, que atendam as exigéncias sanitarias, estabelecidas em legislacdo
vigente, referente ao controle de enfermidades;

XIX - adentrar no estabelecimento, no caso de matadouro frigorifico, somente os animais devidamente
acompanhados da Guia de Transito Animal (GTA);
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XX - manter atualizados registros auditaveis de recebimento de animais, matérias-primas e insumos,
especificando procedéncia, quantidade e qualidade, assim como produtos fabricados, saida e destino dos mesmos,
que deverad estar disponivel para consulta da Inspe¢do Municipal a qualquer momento;

XXI - comunicar a Inspe¢do Local a aquisicdo de novos equipamentos a serem utilizados na linha de
producgdo estando sujeitos a aprovagao;

XXIl - responsabilizar-se pela qualidade dos produtos, subprodutos e derivados, sob o ponto de vista
tecnoldgico e higiénico-sanitario, instituindo um controle de qualidade;

XXIlI - desenvolver programas de autocontrole de qualidade que representem os processos da industria,
em conformidade com a legislagdo vigente, incluindo a realizagdo de analise fisico-quimica, microbioldgica,
microscépica e bromatoldgica dos produtos elaborados e suas matérias primas;

XXIV - fornecer, a juizo do DSIM, laudo de andlise laboratorial para a comprova¢do da qualidade dos
ingredientes e aditivos utilizados em todo o processo produtivo;

XXV - obedecer ao memorial de tecnologia do produto, assim como utilizar rétulos previamente
aprovados pelo DSIM;

XXVI - fornecer a seus empregados, servidores da inspecdo e visitantes uniformes completos, limpos e
adequados ao servigo, de acordo com a legislacdo vigente;

XXVII - fornecer equipamentos de protecdo individual (EPI) e utensilios adequados, em quantidade
suficiente para a execucdo das atividades da inspec¢do local, mantendo-os sob sua guarda;

XXVIII - desenvolver programas de capacitagao, devidamente documentados, com o objetivo de manter
equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do estabelecimento;

XXIX - manter local apropriado e especifico para recebimento e estocagem de matéria-prima procedente
de outro estabelecimento sob inspegado oficial, ou de retorno de centro de consumo para ser reinspecionado, bem
como para sequestro de carcaga, matéria-prima e produto suspeito;

XXX - manter em depdsito os produtos apreendidos e descritos no Termo de Fiel Depositario, provendo a
sua guarda e integridade;

XXXI - solicitar, previamente, ao DSIM, andlise a aprovagcdo dos projetos para realizagdo de qualquer
ampliacdo, remodelagdo ou constru¢do nos estabelecimentos registrados tanto de suas dependéncias como
instalagdes.

§ 12 - Para o cumprimento do inciso Il deste artigo, o Médico Veterinario Oficial responsavel pelo
estabelecimento agendara diretamente com o condutor os horarios de chegada e saida do estabelecimento.

§ 22 - Os funciondrios cedidos pela empresa, citados no inciso |l deste artigo, serdo denominados de
auxiliares de inspegao.

Art. 92 - Cancelado o registro, os materiais pertinentes ao Servico de Inspecdo, inclusive de natureza
cientifica, os documentos, certificados, lacres, rétulos, embalagens e carimbos oficiais serdo entregues a Inspegéo
Local para os devidos fins.

Secdo VIII - Analises Laboratoriais

Art. 93 - Os produtos de origem animal prontos para o consumo, bem como toda e qualquer substancia
que entre em sua elaboragdo, estdo sujeitos a exames tecnoldégicos, fisico-quimicos, microbioldgicos, toxicoldgicos
e bromatoldgicos oficiais e devem ser realizados em laboratérios oficiais, credenciados ou conveniados pela
SEAGRI.

Art. 94 - Estdo sujeitos as andlises os produtos de origem animal, seus derivados, seus ingredientes, o gelo
e a agua de abastecimento.

Art. 95 - Para os casos onde existam duvidas da inocuidade de produtos devido ao comprometimento das
condigBes industriais ou higiénicossanitarias das instalacdes e do processo tecnolégico de qualquer produto, a
partida ficarda sequestrada, sob a guarda e conservagdo do responsdvel pelo estabelecimento como fiel
depositério, até o laudo final dos exames laboratoriais.
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Art. 96 - A critério do DSIM podem ser aceitas metodologias analiticas além das adotadas oficialmente,
desde que reconhecidas internacionalmente ou por instituicdes de pesquisa, mencionando-as obrigatoriamente
nos respectivos laudos.

Art. 97 - Nos casos de andlises fiscais de produto com padrdes microbiolégicos ndo previstos em
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade ou em legislacdo especifica, permite-se seu enquadramento nos
padrdes estabelecidos para um produto similar.

Art. 98 - A coleta de amostra para fins de analise fiscal sera feita mediante lavratura do "Termo de
Colheita de Amostra", em triplicata, asseguradas sua inviolabilidade e conservagdo, de modo a garantir suas
caracteristicas originais.

§ 12 - Duas amostras serdo enviadas ao laboratério para andlise fiscal, ficando a terceira em poder do
proprietario ou responsdavel pelo produto, servindo para eventual pericia de contraprova.

§ 22 - Quando a andlise fiscal estiver insatisfatoria para os padrdes legais estabelecidos, a autoridade
sanitaria notificard o responsavel, podendo o mesmo apresentar defesa escrita e requerer exame de contraprova,
no prazo maximo de 10 (dez) dias a contar da notificagdo.

§ 32 - As amostras coletadas pelo Orgdo de Inspecdo Municipal para as analises fiscais serdo gratuitas.

§ 42 - Em casos excepcionais, se a quantidade ou a natureza do produto ndo permitir a colheita das
amostras em triplicata, uma Unica amostra serd encaminhada para o laboratério oficial, credenciado ou
conveniado.

§ 52 - Para produtos que apresentem prazo de validade curto, ndo proporcionando tempo habil para a
realizacdo da analise de contraprova, as amostras enviadas para analises fiscais ndo serdo colhidas em triplicata.

§ 62 - Comprovada a violagdo, o mau estado de conservagdo da amostra de contraprova ou a expira¢do do
prazo de validade, deve ser considerado o resultado da analise de fiscalizagdo.

§ 72 - A colheita de amostras para realizagdo de analises fiscais microbioldgicas ndo sera em triplicata, por
ndo ser aplicavel a realizagdo de analise de contraprova.

Art. 99 - As amostras para andlises devem ser colhidas, manuseadas, acondicionadas, identificadas,
conservadas e transportadas de modo a garantir a sua integridade fisica.

Paragrafo unico - A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente que
estiver procedendo a colheita.

Art. 100 - Nos casos de resultados de analises fiscais em desacordo com a legislagdo, o DSIM devera
notificar o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotar as agGes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 101 - Em carater supletivo, visando atender a programas e demandas especificas, pode ser realizada,
em estabelecimentos varejistas, a colheita de amostras de produtos de origem animal registrados no DSIM.

Art. 102 - Confirmada a condenagdo do produto ou da partida, a Inspe¢do Local determinara a sua
inutilizagdo em subproduto ndo comestivel.

CAPITULO V
DA AGROINDUSTRIA FAMILIAR

Art. 103 - A implantagdo, o registro, o funcionamento, a inspecdo e a fiscalizacdo da industrializacdo de
produtos de origem animal, no ambito da Agroindustria Rural de Pequeno Porte, no municipio de Feira de
Santana, ocorrerdo conforme o disposto neste Capitulo.

Paragrafo Unico - Os estabelecimentos da Agroindustria Rural de Pequeno Porte serdo regidos por este
Regulamento, respeitadas as especificidades descritas neste Capitulo.

Art. 104 - Define-se por estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos de origem animal
o estabelecimento de propriedade de agricultores familiares ou de produtor rural, de forma individual ou coletiva,
com d&rea util construida de até 250 m? (duzentos e cinquenta metros quadrados), dispondo de instalacdes
apropriadas de:
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| - abate ou industrializacdo de animais produtores de carnes;
Il - processamento de pescado ou seus derivados;

Il - processamento de leite ou seus derivados;

IV - processamento de ovos ou seus derivados;

V - processamento de produtos das abelhas ou seus derivados.
Secgao | - Do Registro
Art. 105 - O funcionamento dos estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno porte fica

condicionado ao prévio registro no Servigo de Inspe¢do Municipal da SEAGRI.

Art. 106 - Para o registro de estabelecimentos, os interessados devem apresentar os seguintes
documentos:

| - requerimento de inspegdo prévia do terreno e de registro do estabelecimento;
Il - laudo de inspegdo prévia do terreno com parecer favoravel;

Il - croqui das instalagdes na escala 1:100, que pode ser elaborado por profissionais habilitados de 6rgaos
governamentais ou privados;

IV - memorial descritivo sanitario;
V - memorial descritivo dos equipamentos;

VI - memorial descritivo de construgdo ou reforma;

VIl - licenga ambiental de acordo com a Resolugdo do CONAMA n¢ 385/2006;
VIII - alvara de licenga e funcionamento da prefeitura;

IX - apresentacgdo da inscricdo municipal, estatuto social, contrato social ou firma individual e Cadastro
Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ ou Cadastro de Pessoas Fisicas - CPF do produtor para empreendimentos
individuais;

X - laudo técnico de inspe¢do com parecer final favoravel;
XI - laudo de analise fisico/quimica e microbioldgica da agua;
XIl - atestado de salude dos funcionarios;

Art. 107 - O processo de registro de rétulos ocorrera conforme o disposto no Capitulo IV, na Secdo V,
Subsecdo Il, deste Regulamento.

Paragrafo unico - A rotulagem dos produtos oriundos da agroindustria rural de pequeno porte serd
identificada, ainda, pelo Carimbo do Servico de Inspe¢do Municipal e pelo "Selo de Identificacdo da Participagdo da
Agricultura Familiar - SIPAF", de acordo com regulamentagdo da Secretaria da Agricultura, Pecuaria, Irrigacdo,
Reforma Agrdria, Pesca e Aquicultura do Estado da Bahia.

Secdo Il - Das Instalagées e dos Equipamentos
Art. 108 - Nos estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno porte, poderdo ser aceitas as seguintes
ocorréncias:

| - quando as vigas forem de madeira, estas deverdo estar em bom estado de conservagdo e serem
pintadas com tinta éleo ou outro material aprovado pela inspecdo;

Il - devem dispor de estrutura de sanitario/vestiario, em conformidade com perfil agroindustrial de
pequeno porte definido neste Regulamento;

Il - o sistema de lavagem de uniformes deve atender aos principios das boas praticas de higiene, seja em
lavanderia prépria, terceirizada ou outra forma de lavagem.
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Subsecdo | - Do Estabelecimento para Abate de Animais e/ou Industrializagdo
de Produtos Carneos

Art. 109 - No estabelecimento de abate e industrializagdo de pequenos animais, podem ser abatidas e
industrializadas as diversas espécies de aves, coelhos, ras, répteis e outros.

Art. 110 - O abate de médios e grandes animais em um mesmo estabelecimento pode ser realizado,
incluindo os exdticos e silvestres e seus derivados sob as variadas formas, desde que haja instalagdes e
equipamentos adequados para a finalidade.

Paragrafo unico - No abate, deve ficar evidenciada a completa segregacao entre as diferentes espécies e
seus respectivos produtos durante as etapas do processo, respeitados as particularidades de cada espécie,
inclusive quanto a higienizagdo das instalagGes e equipamentos.

Secao Il - Das Disposi¢des Gerais

Art. 111 - O estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte fica dispensado de dispor de escritério
ou sala para o SIM/Feira de Santana, devendo, contudo, dispor de local apropriado para arquivar documentos
deste servigo.

Art. 112 - A Agroindustria Rural de Pequeno Porte estard sujeita as san¢gdes administrativas previstas
neste Regulamento.

Art. 113 - Sem prejuizo a eventuais edificagcdes e instalagdes propostas pelos interessados, a SEAGRI
poderd estabelecer, por meio dos seus instrumentos juridicos legais, perfis agroindustriais de pequeno porte,
qualificando as edificagdes, as instalagGes e equipamentos.

Paragrafo Unico - O estabelecimento destes perfis agroindustriais de pequeno porte serd resultado da
pactuagdo entre a SEAGRI e outros 6rgaos publicos e entidades privadas, no ambito do Conselho Municipal de
Desenvolvimento Sustentdvel de Feira de Santana - CMDSFS e do Conselho Municipal de Seguranga Alimentar de
Feira de Santana, podendo este ser proposto por qualquer entidade publica ou privada.

Art. 114 - Na Agroindustria Rural de Pequeno Porte, pode ser adotada a pasteurizagdo lenta
("LowTemperature, Long Time" - LTLT, equivalente a expressdo em portugués "Baixa Temperatura, Longo Tempo")
para producdo de leite pasteurizado para abastecimento ao publico ou para a producdo de derivados lacteos.

§ 12 - O equipamento de pasteuriza¢do a ser utilizado deve ser apropriado, mantendo-se o leite com
agitagdo mecanica e lenta.

§ 22 - O envase deve ser realizado em circuito fechado, no menor tempo possivel e sob condigdes que
minimizem contaminagdes.

§ 32 - A matéria-prima deve satisfazer as especificagdes de qualidade estabelecidas pela legislagao
referente a producdo de leite pasteurizado, excetuando-se a refrigeragdo do leite e o seu transporte a granel,
quando o leite puder ser entregue em latGes ou tarros e em temperatura ambiente ao estabelecimento
processador no maximo 02 (duas) horas apds o término da ordenha.

§ 42 - N3o é permitida a pasteurizagdo lenta de leite previamente envasado.

Art. 115 - E permitida a multifuncionalidade do estabelecimento para utilizacdo das instalacdes e
equipamentos destinados a fabricagdo de diversos tipos de produtos de origem animal, desde que respeitadas as
implicagdes tecnoldgicas e classificagdo do estabelecimento, conforme Capitulo Ill, Secbes | e Il, deste
Regulamento.

CAPITULO VI
DAS INSPECOES ANTE E POST MORTEM

Art. 116 - Nos estabelecimentos registrados na SEAGRI, é permitido o abate de bovideos, equideos,
suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas e coelhos, bem como dos animais exdticos, animais silvestres e
pescado, usados na alimentagdao humana.

§ 12 - O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado, desde que haja
instalagOes e equipamentos especificos para a finalidade e desde que seja evidenciada a completa segregacao

/@3*@@2\ O DIARIO OFICIAL DO MUNICIPIO DE FEIRA DE SANTANA
/:m\’g) garante a autenticidade deste documento quando visualizado diretamente no portal
Vi )5

<
\\ www.diariooficial.feiradesantana.ba.gov.br

Y/

—

24


http://www.diariooficial.feiradesantana.ba.gov.br/

D

M. 155 Diario Oficial Eletronico <
&@& Municfpio de Feira de Santana ANO Il - EDICAO 333 - DATA 24/09/2016

entre as carnes das diferentes espécies durante todas as etapas do processamento, inclusive durante o abate
propriamente dito, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto a higieniza¢do das instalagGes
e equipamentos.

§ 22 - O abate de animais silvestres ou exdticos sé pode ser feito quando os mesmos procederem de
criadouros registrados pela entidade competente ou por ela autorizados.

Secgao | - Inspe¢ao Ante Mortem

Art. 117 - A entrada de animais em qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser feita com prévio
conhecimento da Inspegdo Local.

§ 12 - Por ocasido da chegada de animais, a Inspegdo Local deve verificar os documentos de procedéncia e
julgar as condigOes sanitarias de cada lote, registrando-as em documento especifico.

§ 22 - Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do animal ou animais envolvidos, procedendo-se,
quando necessario, ao isolamento de todo o lote e aplicagdo de medidas préprias de politica sanitaria animal que
cada caso exigir.

§ 32 - Os animais devem ser desembarcados e alojados em instalagdes apropriadas e exclusivas,
respeitadas as particularidades de cada espécie, onde aguardardo avaliagdo pela Inspec¢do Local.

§ 42 - Os animais que chegarem em veiculos transportadores lacrados por determinagdes sanitarias s6
podem ser desembarcados apds retirado o lacre do veiculo na presencga da Inspegdo Local.

Art. 118 - O responsavel pelo estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos
animais, aplicando ag¢des que visem a protecdo e ao bem-estar animal, desde o recebimento dos animais até o
momento do abate.

Art. 119 - Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificacdo obrigatéria
determinadas pela entidade competente responsavel pela sanidade animal, além das medidas ja estabelecidas, a
Inspec¢do Local cabe proceder como se segue:

| - notificar o setor competente responsavel pela sanidade animal para estabelecer agdes conjuntas;

Il - isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observacdo, enquanto se aguarda definicdo do setor
competente responsavel pela sanidade animal do Estado sobre os procedimentos a serem adotados;

lll - determinar a imediata limpeza e desinfec¢do de todos os locais, equipamentos e utensilios que
possam ter tido contato com residuos dos animais ou qualquer outro material que possa ter sido contaminado,
atendendo as recomendacgdes estabelecidas pelo setor competente.

Art. 120 - Nos casos em que, no ato da inspeg¢dao ante mortem, os animais sejam suspeitos de zoonoses,
enfermidades infectocontagiosas ou de notificagdo obrigatdria ou, ainda, tenham apresentado reagdo inconclusiva
ou positiva em testes diagndsticos para essas enfermidades, o abate deve ser realizado em separado dos demais
animais, adotando-se as medidas profilaticas cabiveis.

Paragrafo Unico - No caso de suspeita de outras doengas ndo previstas neste Regulamento, o abate deve
ser realizado também em separado, para melhor estudo das lesGes e verificagdes complementares.

Art. 121 - Além do exame por ocasido da chegada ao estabelecimento, os lotes devem ser ainda
examinados momentos antes do abate.

§ 12 - O exame dos animais é atribuicdo exclusiva do Médico Veterinario Oficial, podendo ser auxiliado
por agentes ou auxiliares oficiais, devidamente treinados.

§ 22 - O exame citado no § 12 deste artigo deve ser realizado, preferencialmente, pelo mesmo Médico
Veterinario Oficial encarregado da inspecao final na sala de abate.

§ 32 - Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do animal ou animais incriminados, adotando-se os
procedimentos e as medidas estabelecidos neste Regulamento e em demais normas complementares.

Art. 122 - Nenhum animal ou lote pode ser abatido sem autoriza¢do da Inspecdo Local.

Art. 123 - E proibido o abate de animais que n3o tenham permanecido em descanso, jejum e dieta hidrica,
respeitadas as particularidades de cada espécie, salvo nos casos de abate de emergéncia.
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Art. 124 - Os animais que cheguem ao estabelecimento em precdrias condicdes fisicas e de saude,
impossibilitados de atingirem a dependéncia de abate por seus proprios meios, bem como dos que foram
excluidos do abate normal apds exame ante mortem devem ser submetidos ao abate de emergéncia.

§ 12 - Entende-se por abate de emergéncia imediata o destinado ao sacrificio, a qualquer momento, dos
animais incapacitados de locomogdo, acidentados, contundidos, com ou sem fratura e que ndo apresentem
alteragdo de temperatura ou quaisquer outros sintomas, que os excluam regularmente do abate comum.

§ 22 - Entende-se por abate de emergéncia mediata o destinado ao abate dos animais que apresentem
sinais de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata, com sinais clinicos neurolégicos, de paralisia
decorrente de alteragdes metabdlicas ou patoldgicas e outros estados, conforme legislagdo especifica.

§ 32 - No caso de paralisia decorrente de alteragdes metabdlicas, é permitido reter animais nas
dependéncias para tratamento.

Art. 125 - Quando o exame ante mortem constatar casos isolados de doengas ndao contagiosas que, por
este Regulamento, permitam o aproveitamento condicional ou impliguem na condenagdo total do animal, o
mesmo deve ser abatido ao final do processo ou em instalagdes préprias para este fim.

Art. 126 - Somente pode ser realizado o abate de emergéncia na presenga do Médico Veterindrio Oficial.

Art. 127 - Suide os hiperimunizados para preparo de soro s6 podem entrar em estabelecimento
registrado na SEAGRI, quando acompanhados de documento oficial do setor competente responsavel pela
sanidade animal.

Art. 128 - E proibido o abate de suinos machos n3o castrados ou de animais que mostrem sinais de
castragdo recente.

Paragrafo unico - Suinos machos castrados por métodos nao cirdrgicos podem ser abatidos, desde que
seja apresentado documento sanitario, comprovando a sua realizacdo por método aprovado.

Art. 129 - Os animais de abate que apresentem alteracGes de temperatura, hipotermia ou hipertermia,
podem ser condenados, levando-se em consideracdo as condi¢Ges climaticas, de transporte e os demais sinais
clinicos apresentados, a juizo da Inspecdo Local.

Paragrafo unico - O disposto neste artigo ndo se aplica aos animais de abate em que ndo é realizada a
termometria.

Art. 130 - A existéncia de animais em decubito ou mortos em veiculos transportadores nas instala¢des
para recebimento e acomodagdo de animais ou em qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser
imediatamente levada ao conhecimento da Inspec¢do Local, para se providenciar o sacrificio ou necropsia, bem
como determinar as medidas que se fizerem necessarias.

Paragrafo unico - As necropsias devem ser realizadas, obrigatoriamente, em sala de necropsia.

Art. 131 - Quando a Inspec¢do Local autorizar o transporte de animais mortos ou agonizantes para o
Departamento de Necropsia, deve-se usar veiculo ou continente especial, apropriado, impermeadvel, que permita
desinfecgdo logo apds sua utilizagdo.

§ 12 - Havendo suspeita de doenca infectocontagiosa, deve ser feito o tamponamento das aberturas
naturais do animal antes do transporte de modo a ser evitada a disseminagao das secre¢des e excregoes.

§ 22 - Confirmada a suspeita, o animal morto deve ser incinerado ou autoclavado, em equipamento
proprio que permita sua destruicdo ou encaminhados para estabelecimento que processa produtos ndo
comestiveis, a juizo da Inspegao Local.

§ 32 - Todos os equipamentos e utensilios utilizados na necropsia deverdo ser de uso exclusivo para este
fim.

§ 42 - Concluidos os trabalhos de necropsia, o veiculo ou continente utilizado no transporte, o piso da sala
e todos os equipamentos e utensilios que entraram em contato com o animal devem ser rigorosamente
higienizados.

Art. 132 - O lote no qual se verifique qualquer caso de morte natural s6 deve ser abatido depois do
resultado da necropsia, respeitadas as particularidades das diferentes espécies de abate.
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Art. 133 - A empresa é obrigada a fornecer, previamente ao abate, a documentagdo necessaria para a
verificagdo pela Inspecdo Local das condigdes sanitarias do lote, programagdo de abate, contendo dados
referentes a sua rastreabilidade, detalhando o nimero de animais ingressos no estabelecimento, a procedéncia,
espécie, sexo, idade, meio de transporte utilizado, hora de chegada e demais exigéncias contidas em legislagcdes
especificas.

Secao Il - Da Inspegao Post Mortem

Art. 134 - Nos procedimentos de inspegdo post mortem, o Médico Veterindrio Oficial deve ser
assessorado por agentes oficiais ou auxiliares devidamente capacitados e em numero suficiente para a execugdo
das atividades.

Art. 135 - A inspec¢do post mortem consiste no exame da carcaga, partes da carcaga, cavidades, drgdos e
tecidos, abrangendo a observagdo e apreciagdo de seus caracteres externos, sua palpacdo e abertura dos
linfonodos correspondentes, além de cortes sobre o tecido dos 6rgdos, quando necessario.

Art. 136 - A inspecao post mortem de rotina deve obedecer a seguinte sequéncia, respeitadas as
particularidades de cada espécie:

| - observagao dos caracteres sensoriais e fisicos do sangue por ocasido da sangria e durante o exame de
todos os 6rgdos, nos casos em que a Inspegao Local julgar necessario em razdao de observagdes do exame ante
mortem;

Il - exame de cabega, musculos mastigadores, lingua, tonsilas, glandulas salivares e linfonodos
correspondentes;

Il - exame da cavidade abdominal, 6rgdos e linfonodos correspondentes;
IV - exame da cavidade toracica, érgaos e linfonodos correspondentes;

V - exame geral da carcaga, serosas e linfonodos cavitarios e intramusculares superficiais e profundos
acessiveis, além da avaliacdo das condi¢Ges gerais da carcacga.

Art. 137 - Todos os 6rgdos devem ser examinados na sala de abate, imediatamente depois de removidos
das carcacas, assegurada sempre a identificacdo entre 6rgdos e carcagas.

Art. 138 - Em hipdtese alguma é permitida a remocgdo, raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar
lesdes das carcagas ou drgdos, antes do exame da Inspegdo Local.

Art. 139 - Apos a divisdo da carcaga em duas metades ao longo da coluna vertebral, a Inspegdo Local deve
examinar visualmente as porg¢des internas e externas das meias carcagas, pele, serosa abdominal e tordcica,
superficies dsseas expostas, linfonodos superficiais e a medula espinhal, respeitada as particularidades de cada
espécie.

Art. 140 - Toda carcaca, partes de carcaga e 6rgdos com lesdes ou anormalidades que possam torna-los
impréprios para o consumo devem ser convenientemente assinalados pela Inspe¢do Local e diretamente
conduzidos ao Departamento de Inspegdo Final, onde devem ser julgados apds exame completo.

§ 12 - O critério de julgamento e destino de carcagas, partes de carcaga e 6rgdos sdo de atribuicao
exclusiva do Médico Veterinario Oficial do Servigo de Inspegdo Local.

§ 22 - Tais carcagas, partes de carcacga e érgaos ndo podem ser subdivididas ou removidas para outro local,
sem autorizagdo expressa da Inspec¢do Local.

§ 32 - Quando se tratar de doencas infectocontagiosas, o destino dado aos érgaos deve ser similar aquele
dado a respectiva carcaca.

§ 49 - As carcagas, partes de carcacas ou 6rgdos condenados ficam sequestrados pela Inspecdo Local e sdo
conduzidos a fabrica de produtos ndo comestiveis, através de chutes, carrinhos especiais ou outros recipientes
apropriados e devidamente identificados para este fim.

§ 52 - Todo material condenado deve ser desnaturado ou sequestrado pela Inspecdo Local, quando nao
possa ser processado no dia do abate ou nos casos em que forem transportados para transformagdo em outro
estabelecimento.
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Art. 141 - Ao final do abate, apds a lavagem, as carcacas julgadas em condi¢cdes de consumo devem ser
marcadas com carimbos previstos neste Regulamento, sob supervisdo da Inspegdo Local.

Paragrafo unico - Fica dispensado o uso de carimbo em aves.

Art. 142 - As glandulas mamadrias devem ser removidas intactas de forma a ndo permitir a contaminagdo
da carcacga por leite, pus ou outro contaminante, respeitando-se as particularidades de cada espécie.

§ 12 - A presenca de leite ou pus em contato com a carcaga ou partes da carcaga, determina a remogdo e
condenacgdo das partes contaminadas.

§ 22 - As glandulas mamarias portadoras de mastite, sinais de lactagdo, bem como as de animais
reagentes a brucelose devem ser sempre condenadas.

§ 32 - O aproveitamento da glandula mamadria para fins alimenticios pode ser permitido depois de
rigoroso exame do érgdo e sua liberagdo.

Art. 143 - Devem ser condenadas as carcagas, 6rgaos e visceras sanguinolentos ou hemorragicos quando
tal alteragdo seja consequéncia de doengas ou afecgdes de carater sistémico.

Art. 144 - Devem ser destinados ao tratamento pelo calor ou condenadas, a critério da Inspegao Local, as
carcagas, 6rgdos e visceras de animais mal sangrados.

Art. 145 - Devem ser condenados as carcagas, 0rgdos e visceras de animais em estado de caquexia ou
anemia decorrentes de intoxicagao ou infecgdo.

Art. 146 - Devem ser condenadas as carcagas com ictericia, caracterizadas pela coloragdo amarela intensa
ou amarelo-esverdeada, ndo sé na gordura, mas também no tecido conjuntivo, aponeuroses, 0ssos, tlnica interna
dos vasos, associados as caracteristicas de afec¢do do figado.

§ 12 - Quando tais carcagas apresentem gordura de cor amarela decorrente de fatores nutricionais ou
caracteristicas raciais e venham a perder esta cor anormal apés a refrigeragdo, ndo revelando caracteristicas de
infec¢do ou intoxicagao, estas podem ser destinadas ao consumo.

§ 22 - Nos casos de coloragdo amarela somente na gordura de cobertura, quando a musculatura e visceras
sdo normais e o animal se encontra em bom estado nutricional, com gordura muscular brilhante, firme e de odor
agradavel, a carcaca pode ser liberada ao consumo.

§ 32 - O julgamento de carcagas com tonalidade amarela ou amarelo-esverdeada deverd ser realizado
preferencialmente com luz natural ou outra que n3o interfira na avaliagdo.

Art. 147 - As carcacas provenientes de animais sacrificados apds a ingestdo acidental de produtos téxicos
ou em virtude de tratamento terapéutico devem ser condenadas.

Art. 148 - Nos casos de aproveitamento condicional a que se refere este Regulamento, os produtos devem
ser submetidos, a critério da Inspecdo Local, a uma das seguintes operagées de beneficiamento:

| - tratamento pelo frio por meio do congelamento, em temperatura ndo superior a -109C (dez graus
Celsius negativos) por 10 (dez) dias;

Il - salga em salmoura com no minimo 242Be (vinte e quatro graus Baumé), em pegas de no maximo
3,5cm (trés e meio centimetros) de espessura, por, no minimo, 21 (vinte e um) dias;

Il - pasteurizagdo em temperatura de 76,62C (setenta e seis graus e seis décimos de graus Celsius) por 30
(trinta) minutos;

IV - fusdo pelo calor em temperatura minima de 1212C (cento e vinte e um graus Celsius);
V - esterilizagdo pelo calor.

§ 12 - A aplicagdo de qualquer um dos tratamentos condicionais acima citados deve garantir a inativagdo
ou destruicdo do agente envolvido.

§ 22 - Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos desde que, com embasamento técnico-
cientifico e aprovagdo do DSIM, se atinjam, ao final, as mesmas garantias.

§ 32 - Na falta de equipamento ou instala¢gdes adequadas para cumprir o destino dos produtos, deve ser
adotado o critério imediatamente mais rigoroso.
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Art. 149 - E proibido recolher novamente, as cdmaras frias, sem conhecimento e avaliagdo da Inspecdo
Local, produtos e matérias-primas que delas tenham sido retiradas e que permaneceram em condi¢Ges
inadequadas de temperatura, podendo acarretar perdas de suas caracteristicas originais de conservagao.

Art. 150 - A Inspec¢do Local deve verificar o cumprimento dos procedimentos de desinfecgdo de salas e
equipamentos e as orientagOes referentes aos cuidados a serem dispensados aos funcionarios que tenham
manipulado animais acometidos de doengas infecciosas transmissiveis ao homem, bem como materiais
contaminados, no sentido de evitar contaminagdes cruzadas.

CAPITULO VI
DO BEM-ESTAR ANIMAL

Art. 151 - Entende por bem-estar animal o estado de um animal em relagdo a suas tentativas de se
relacionar com seu ambiente.

Art. 152 - Para fins deste Regulamento, deverdo ser observados os seguintes principios para a garantia do
bem-estar animal no manejo pré-abate e durante o abate propriamente dito, sem prejuizo do cumprimento de
outras normas especificas:

| - possuir equipe dotada de conhecimentos basicos de comportamento animal, a fim de proceder ao
adequado manejo;

Il - proporcionar dieta hidrica satisfatéria, apropriada e segura;

Il - assegurar que as instalagGes sejam projetadas apropriadamente de forma a garantir a protegao, a
possibilidade de descanso e o bem-estar animal;

IV - manejar e transportar os animais de forma adequada, para reduzir o estresse, evitar contusdes e o
sofrimento desnecessario;

V - adotar os procedimentos de manejo pré-abate e abate humanitario;

VI - adotar métodos humanitdrios de insensibilizacdo no abate dos animais, a excegdo de animais
destinados ao abate religioso.

Art. 153 - Deverado ser aplicados os preceitos do bem-estar animal durante as atividades de inspe¢do ante
e post mortem dos animais de abate.

Art. 154 - Os métodos de insensibilizagdo empregados no abate dos animais devem estar de acordo com a
legislacdo pertinente a cada espécie, cabendo a SEAGRI a aprovagdo de qualquer outro método proposto.

§ 12 - Cabe a Inspecdo Local verificar e monitorar as operagGes de insensibilizacdo e sangria, sendo estas
informagdes devidamente arquivadas para controle.

§ 22 - E facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, desde que sejam destinados ao
consumo por comunidade religiosa que os requeira, sempre atendidos os métodos de contencdo dos animais.

§ 32 - O estabelecimento deve comunicar previamente o periodo de execuc¢do deste método de abate.

Art. 155 - No caso particular de matadouros frigorificos, estes devem dispor de instalagdes para
recebimento e acomodacdo de animais, visando ao atendimento dos preceitos de bem-estar animal, apresentando
condicGes para limpeza, desinfecgdo e instalagGes adequadas para exame dos animais, quando necessario.

§ 12 - Os estabelecimentos sdo obrigados a tomar medidas no sentido de evitar maus tratos aos animais,
adotando ag¢des que visem a protecdo e bem-estar animal em todas as etapas do processo.

§ 22 - Na impossibilidade de abate, os animais devem dispor de local apropriado com disponibilidade de
agua e alimentagdo, conforme legislagdo vigente.

§ 32 - N3o sera permitido espancar os animais ou agredi-los, ergué-los pelas patas (a excecdo de aves e
coelhos), chifres, pelos, orelhas ou cauda, ou qualquer outro procedimento que lhes cause dor ou sofrimento; no
caso de animais injuriados, fraturados ou que apresentem dificuldade em se locomover, é necessario o uso de um
contentor para que o animal ndo seja arrastado enquanto consciente.
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Art. 156 - No transporte de espécies de pescado recebidas vivas, devem ser atendidos os conceitos de
seguranca e bem-estar animal.

Art. 157 - Os equipamentos envolvidos no processo de pré-abate e abate devem ser submetidos a
manutengdo periddica, preventiva e corretiva, visando a eficacia do equipamento ao longo de sua vida util e ao
desempenho adequado a fungdo proposta.

Art. 158 - Os funciondrios envolvidos no processo de abate devem ter qualificagdo, capacitacao e

treinamento em normas de bem-estar para exercer procedimentos em animais vivos.

CAPITULO VIII
DAS DOACOES

Art. 159 - Os produtos apreendidos durante as atividades de inspec¢do e fiscalizagdo nos estabelecimentos
registrados, unicamente em decorréncia de fraude econ6mica ou com irregularidades na rotulagem, poderdo ser
objeto de doagdo destinado prioritariamente aos programas de seguranga alimentar e combate a fome.

Art. 160 - Somente poderdo ser doados os produtos cujas amostras foram submetidas a analises
laboratoriais e possuam laudos com parametros em conformidade para o consumo humano.

Art. 161 - Antes dos resultados das analises laboratoriais, o DSIM podera indicar algum local para
depdsito, sem o compromisso de que serdo necessariamente destinados ao consumo humano.

Paragrafo unico - O prazo para a retirada dos produtos do local onde estardo depositados serd
determinado pela SEAGRI a qual, em caso de impossibilidade de retirada dentro do prazo, estabelecera outro
destino, inclusive a inutilizagdo.

Art. 162 - A SEAGRI informara claramente para a entidade que recebera a doagdo as caracteristicas fora

de conformidade e as que deveria haver no produto em conformidade.

Art. 163 - N3o serdo objeto de doagdes os produtos apreendidos em transito ou sem registro da entidade
sanitdria competente.

CAPITULO IX
GRAXARIA

Art. 164 - Graxaria é a secdo destinada ao aproveitamento de matérias primas gordurosas e de
subprodutos ndo comestiveis.

Paragrafo Unico - A Graxaria compreende:

| - secdo de produtos gordurosos comestiveis;

Il - se¢do de produtos gordurosos ndo comestiveis;

Il - secdo de subprodutos ndo comestiveis.

Art. 165 - As dependéncias e equipamentos destinados a produtos gordurosos comestiveis sdo privativos
para esses produtos, sendo proibida sua utilizagdo para manipulagdo de produtos ou subprodutos ndo comestiveis.

Art. 166 - Ficam em poder da Inspe¢dao Municipal plantas e diagramas com a descricdo e percurso dos
condutos, torneiras, valvulas, unides e outros detalhes referentes a instalagéo.

§ 12 - Todos os encanamentos, torneiras, valvulas e recipientes que servem a condugao e depdsito de
gorduras comestiveis, devem ser pintados em branco, e os reservados a gorduras ndo comestiveis, em azul.

§ 22 - Nenhuma modificagdo nessas instalagdes pode ser feita sem prévia autorizacdo da Inspecgdo
Municipal.

Art. 167 - Entende-se por produtos gordurosos os que resultam do aproveitamento de tecidos de animais,
por fusdo ou por outros processos.

§ 12 - Os produtos gordurosos, segundo a espécie animal de que procedem se distinguem em produtos
gordurosos de bovino, de ovino, de caprino, de suino, de aves, ovos e de pescado.
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§ 22 - Os produtos gordurosos segundo o emprego a que se destinem e suas caracteristicas
compreendem:

| - Comestiveis;

Il - Ndo comestiveis.

Secao |
PRODUTOS GORDUROSOS COMESTIVEIS

Art. 168 - Os produtos gordurosos comestiveis sdo genericamente denominados “gorduras”, com excegdo
da “banha” e da “manteiga”.
Art. 169 - Quando os produtos gordurosos apresentarem estado liquido, serdo denominados “éleos”.

Secao Il
PRODUTOS GORDUROSOS NAO COMESTIVEIS

Art. 170 - Entende-se por “produtos gordurosos ndo comestiveis”, todos aqueles obtidos pela fusdo de
partes e tecidos ndo empregados na alimentacdo humana, bem como de carcagas, partes de carcaga, orgdos e
visceras, que forem rejeitados pela Inspe¢dao Municipal.

Paragrafo unico - Sdo também considerados produtos gordurosos ndo comestiveis os obtidos em
estabelecimento que ndo dispéem de instalagGes e equipamentos para elaboragdo de gorduras comestiveis.

Art. 171 - Os produtos ndo comestiveis sdo genericamente denominados “Sebo”, seguindo-se a
especificacdo da espécie animal de que procedem, exceto, quando procedente de suinos que serdo designados
“Graxa Branca”.

Segao Il
SUBPRODUTOS NAO COMESTIVEIS

|Il

Art. 172 - Entende-se por “subproduto ndo comestivel” todo e qualquer residuo devidamente elaborado,
que se enquadre nas denominagdes e especificagdes deste Regulamento.

Paragrafo unico - Fica permitida a utilizagdo das denominagdes de fantasia, mediante declaragdo nos
rétulos dos componentes do produto, qualitativa e quantitativamente.

Art. 173 - Entende-se por “alimento para animais” todo e qualquer subproduto usado na alimentagdo de
animais, tais como:

| - farinha de carne;

Il - farinha de sangue;

Il - sangue em po;

IV - farinha de ossos cru;

V - farinha de ossos autoclavados;

VI - farinha de ossos degelatinizados;

VII - farinha de figado;

VIII - farinha de pulmao;

IX - farinha de carne e 0ssos;

X - ragdes preparadas.

Art. 174 - Entende-se por “farinha de carne” o subproduto obtido pelo cozimento em digestores a seco de
restos de carne de todas as secdes, de recortes e aparas diversas que ndo se prestem a outro aproveitamento,
bem como de carcagas, partes de carcacgas e orgdos rejeitados pela Inspecdo Municipal, a seguir desengordurados
por prensagem ou centrifugagao e finalmente triturados.
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§ 12 - O subproduto de que trata este artigo deve conter no minimo 65% (sessenta e cinco por cento) de
proteina, no maximo 10% (dez por cento) de umidade e no maximo 10% (dez por cento) de gordura.

§ 22 - E proibida a mistura de pelos, cerdas, cascos, chifres, sangue, fezes e contetido estomacal 8 matéria
prima destinada ao preparo de farinha de carne.

Art. 175 - Entende-se por “farinha de sangue” o subproduto industrial obtido pelo cozimento a seco do
sangue dos animais de agougue, submetido ou ndo a uma prévia prensagem ou centrifugacdao e posteriormente
triturado.

Paragrafo unico - A farinha de sangue deve conter no minimo 80% (oitenta por cento) de proteina e no
maximo 8% (oito por cento) de umidade.

Art. 176 - Entende-se por “sangue em pd” o subproduto industrial obtido pela desidratacdo do sangue por
processos especiais.

§ 12 - Permite-se quando necessario, a adicdo de anticoagulantes, mediante aprovacdo prévia pela
Secretaria Municipal de Agricultura, Recursos Hidricos e Desenvolvimento Rural.

§ 22 - O subproduto referido no presente artigo deve conter no minimo 85% (oitenta e cinco por cento) de
proteina e no maximo 8% (oito por cento) umidade.

Art. 177 - Entende-se por “farinha de ossos crus” o subproduto seco e triturado, resultante do cozimento
em agua em tanques abertos, de 0ssos inteiros apds a remogao de gordura e do excesso de outros tecidos.

Paragrafo unico - A “farinha de ossos crus” deve conter no minimo 20% (vinte por cento) de proteina e
40% (quarenta por cento) de fosfatos.

Art. 178 - Entende-se por “farinha de ossos autoclavados” o subproduto obtido pelo cozimento de ossos
em vapor sob pressdo, secado e triturado.

Paragrafo unico - O subproduto de que trata este artigo deve conter no maximo 25% (vinte e cinco por
cento) de proteina e no minimo 55% (cinglienta e cinco por cento) de cinzas.

Art. 179 - Entende-se por “farinha de ossos degelatinizados” o subproduto seco e triturado, obtido pelo
cozimento de o0ssos, apds a remoc¢do de gordura e outros tecidos, em vapor sob pressdo, resultante do
processamento para obteng¢do de cola ou gelatina.

Paragrafo Unico - A farinha de ossos degelatinizados deve conter no maximo 10% (dez por cento) de
proteina e 5% (cinco por cento) de gordura e no minimo 65% (sessenta e cinco por cento) de fosfato de cilcio.

Art. 180 - Entende-se por “farinha de figado” o subproduto seco e triturado obtido pelo cozimento a seco
de figado, rins, pulmdes, bagos e coragdes, previamente desengordurados.

Paragrafo Unico - O subproduto de que trata este artigo, deve conter no minimo 65% (sessenta e cinco
por cento) de proteina e no maximo 10% (dez por cento) de umidade.

Art. 181 - Entende-se por “farinha de carne e 0ssos” o subproduto seco e triturado, obtido pelo cozimento
a seco de recortes em geral, aparas, residuos e limpeza decorrentes das operagles nas diversas segoes,
ligamentos, mucosas, fetos e placentas, orelhas e pontas de caudas, drgaos ndo comestiveis ou drgaos em carnes
rejeitados pela Inspe¢ao Municipal, além de ossos diversos.

§ 12 - A farinha de carne e ossos deve conter no minimo 40% (quarenta por cento) de proteina e no
maximo 10% (dez por cento) de umidade, no maximo 10% (dez por cento) de gordura.

§ 22 - E proibida a mistura de pelos, cerdas, cascos, chifres, sangue, fezes e contelido estomacal & matéria-
prima, destinada ao preparo de farinha de carne e o0ssos.

Art. 182 - Considera-se “racdo preparada” toda e qualquer mistura em proporcdes adequadas de
produtos diversos destinados a alimentacdo de animais, que tenha também em sua composi¢cdo subprodutos
designados neste regulamento como “alimento para animais”.

Paragrafo Unico - A juizo da Secretaria Municipal de Agricultura, Recursos Hidricos e Desenvolvimento
Rural podera ser permitido o aproveitamento de outras matérias primas (visceras, cerdas, penas, contetido do
estdmago) na elaboracdo de subprodutos destinados a ragdes preparadas.
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Art. 183 - Quando a composi¢do do “alimento para animais” ndo se enquadrar nas especificagbes ou
formulas aprovadas, permite-se sua corregao pela mistura com outras partidas e apds homogeneizagdo perfeita.

Art. 184 - Entende-se por “adubo” todo e qualquer subproduto que se preste como fertilizantes, depois
de cozido, secado e triturado.

Paragrafo Unico - Estes subprodutos devem ser sempre submetidos a uma temperatura minima de 115 a
125 °C (cento e quinze a cento e vinte cinco graus centigrados), pelo menos por uma hora, quando elaborados por
aquecimento a vapor e a uma temperatura minima de 105°C (cento e cinco graus centigrados), pelo menos por
quatro horas, quando pelo tratamento a seco.

Art. 185 - Entende-se por “adubo de sangues com superfosfato” o subproduto resultante do
aproveitamento de sangue, integral ou ndo, por adi¢dao de superfosfato em quantidade conveniente.

Paragrafo unico - Este subproduto deve ter declarado no rétulo sua composigdo qualitativa e quantitativa.

Art. 186 - Entende-se por “cinzas de ossos” o subproduto resultante da queima de ossos em recipiente
aberto, devidamente triturados, contendo no minimo, 15% (quinze por cento) de fdsforo.

Art. 187 - Permite-se o aproveitamento de matéria fecal oriunda da limpeza dos currais e dos veiculos de
transportes, desde que o estabelecimento disponha de instalagGes adequadas para esse aproveitamento.

Paragrafo unico - Em tal caso o conteudo do aparelho digestivo dos animais abatidos deve receber o
mesmo tratamento.

Art. 188 - Entende-se por “tancage” o residuo do cozimento de matérias-primas em autoclaves sob
pressdo, seco e triturado.

Art. 189 - Entende-se por “crackling” o residuo da matéria-prima trabalhada em digestores a seco, antes
de sua passagem pelo moinho.

Art. 190 - Entende-se por “agua residual de cozimento” a parte liquida obtida pelo tratamento de
matérias primas em autoclaves sob pressdo.

§ 12 - Permite-se seu aproveitamento depois de escoimado da gordura, evaporado e concentrado, secado
ou ndo, como matéria-prima a ser incorporada a alimentos para animais ou para fins industriais.

§ 22 - Este produto, quando seco, deve conter no maximo 3% (trés por cento) de gordura, no maximo 10%
(dez por cento) de umidade e no minimo 75% (setenta e cinco por cento) de proteinas.

Art. 191 - Permite-se a adicdo de conservadores a bile, depois de filtrada, quando o estabelecimento nao
tenha interesse de concentra-la.

§ 12 - Entende-se por “bile concentrada” o subproduto resultante da evaporagdo parcial da bile fresca.

§ 29 - A bile concentrada deve conter no maximo 25% (vinte e cinco por cento) de umidade e no minimo
40% (quarenta por cento) de acidos biliares totais.

Art. 192 - Entende-se por “6leo de mocotd” o subproduto extraido das extremidades 6sseas dos membros
de bovinos, depois de retirados os cascos, apés o cozimento em tanques abertos ou em autoclaves sob pressao,
separado por decantac¢do e posteriormente filtrado ou centrifugado em condi¢des adequadas.

Paragrafo Unico - O dleo de mocoté deve satisfazer as seguintes caracteristicas:
| - cor amarela claro ou amarela ambar;

Il - menos de 1% (um por cento) entre impurezas e umidades;

Il - acidez em s.n % de 5 ml (cinco mililitros) no maximo;

IV - auséncia de ranco;

V - ligeira turvagdo;

VI - ndo conter substancias estranhas, outros 6leos animais ou vegetais.

Art. 193 - As cerdas, crinas e pelosserdo lavado em agua corrente, submetidos a tratamento em agua
guente e a seguir devidamente secados.

Art. 194 - Entende-se por “chifre” a camada cdrnea dos chifres dos bovinos.
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§ 12 - Os chifres devem ser deslocados de sua base de inser¢do depois de previamente mergulhados em
dgua quente pelo tempo necessario (em média 30 minutos, a setenta graus centigrados), para melhor facilidade de
sua retirada.

§ 22 - Os chifres devem ser mantidos em depdsitos ndo muito quentes, secos e bem ventilados.

§ 32 - A base de inser¢do da camada cornea sera designada “sabugo de chifre”.

§ 42 - Os sabugos de chifres constituem matéria-prima para fabrica¢do de cola e de outros produtos.
Art. 195 - Entende-se por “casco” a camada cdérnea que recobre a extremidade dos membros.

Paragrafo unico - Os chifres e cascos depois de dessecados pelo calor e triturados constituem a “farinha
de chifres” ou a “farinha de cascos” ou ainda a “farinha de chifres e de cascos” quando misturados.

Art. 196 - Os “tendGes e vergas” tdo prontamente quando possivel, devem ser submetidos ao

congelamento, dessecados ou convenientemente tratados por agua de cal ou ainda por processo aprovado.

CAPITULO X
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO, DAS INFRAGOES E PENALIDADES

Secgao | - Das Disposi¢oes Gerais
Art. 197 - As infragcOes ao presente Regulamento serdo punidas administrativamente, sem prejuizo das

responsabilidades civis e criminais cabiveis.

Art. 198 - Considera-se infracdo a desobediéncia ou inobservancia aos preceitos dispostos neste
Regulamento e na legislacdo especifica destinada a preservar a inocuidade, qualidade e integridade dos produtos,
a salde e os interesses do consumidor.

Art. 199 - Constituem-se também infragdes:

| — realizar atividades de elaboragdo, industrializagdo, fracionamento, armazenamento e transporte de
produtos de origem animal sem inspegdo oficial.

Il - os atos que procurem embaragar a a¢do dos servidores da SEAGRI no exercicio de suas fungdes,
visando dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagao;

Il - agbes ou tentativa de desacato, desrespeito, intimidagdo, ameaca, agressao ou suborno aos
servidores da SEAGRI em razdo do exercicio de suas fungdes;

IV - a desobediéncia a qualquer das exigéncias sanitdrias em relagcdo ao funcionamento e higiene de
equipamentos, utensilios e dependéncias, bem como dos trabalhos de manipulagdo e preparo de matérias-primas
e produtos;

V - produzir em desacordo com os Regulamentos Técnicos especificos ou com os processos de fabricagdo
aprovados pela SEAGRI;

VI - utilizar rétulos em desacordo com a legislagdo especifica ou que ndo estejam aprovados pela SEAGRI;
VII - alterar ou fraudar, seja por adulteragao ou falsificagdo, qualquer produto ou matéria-prima;
VIII - manter matéria-prima, ingredientes ou produtos armazenados em condi¢Ges inadequadas;

IX - utilizar, transportar, armazenar ou comercializar matéria-prima ou produto desprovido de
comprovacdo de sua procedéncia;

X - utilizar produtos com prazo de validade vencido;

Xl - elaborar ou comercializar produtos que representem risco a saude publica ou que sejam improéprios
ao consumo;

XII - utilizar matérias-primas, produtos condenados ou procedentes de animais ndo inspecionados;

Xl - utilizar processo, substancia ou aditivos em desacordo com esse Regulamento ou com legislacdo
especifica;

XIV - construir, ampliar ou reformar as instalagcdes sem a prévia autorizagdo do DSIM,;
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XV - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, produto ou matéria-prima apreendido
pelos servidores da SEAGRI e estando o estabelecimento como fiel depositdrio deste produto;

XVI - prestar ou apresentar informacgGes, declaragdes ou documentos falsos, adulterados ou inexatos
perante a entidade fiscalizadora, referente a quantidade, qualidade e procedéncia das matérias-primas,
ingredientes e produtos ou qualquer sonega¢do de informagdo que seja feita sobre assunto que, direta ou
indiretamente, interesse as atividades da inspeg¢do e ao consumidor;

XVII - ndo cumprimento dos prazos determinados pelo estabelecimento em seus programas de
autocontrole, bem como nos documentos expedidos a SEAGRI, em atendimento a intimagdo, notificagdo ou
solicitagdo oficial.

Art. 200 - As agoes fiscais a serem aplicadas por servidores da SEAGRI na constatagdo de irregularidades,
durante a realizagdo das inspegdes previstas neste Regulamento, sem prejuizo das demais agdes fiscais definidas
em legislacdo especifica, constardo de apreensdo ou condenagdo e inutilizagdo das matérias-primas e produtos,
notificagdo, interdigdo parcial ou total de equipamentos, instalagdes ou linhas, suspensdo temporaria das
atividades do estabelecimento, do registro de produtos e autuagao.

Art. 201 - Sempre que houver indicio ou evidéncia que um produto de origem animal constitui um risco a
salde ou aos interesses do consumidor, a SEAGRI, cautelarmente, adotard um regime especial de fiscalizacdo,
podendo adotar as seguintes medidas, isolada ou cumulativamente:

| - interdi¢do total ou parcial do estabelecimento;

Il - revisdo dos programas de monitoramento da qualidade das matérias-primas e produtos, submetendo-
0s a aprovagao do DSIM.

Il - realizacdo de analises prévias dos lotes produzidos, assim como dos lotes em estoque, em
laboratodrios, conforme art. 93 deste Regulamento, para liberagdo ao comércio;
IV - adogdo de outras medidas julgadas necessarias.

Paragrafo unico - Nos casos de reincidéncia do estabelecimento no regime especial de fiscalizacdo, o
DSIM poderd suspender ou cancelar o registro dos produtos envolvidos ou adotar outras medidas julgadas
necessarias.

Art. 202 - Para efeito de apreensdo ou condenacdo, além dos casos especificos previstos neste
Regulamento, consideram-se imprdéprios para o consumo, no todo ou em parte, as matérias-primas ou produtos
de origem animal:

| - que forem clandestinos ou elaborados em estabelecimentos nao registrados;

Il - que se apresentem danificados por umidade ou fermentagao, rangosos, com indicios de presenga de
fungos, com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem
pouco cuidado na manipulagdo, elaborag¢do, preparo, conservagdao ou acondicionamento;

Il - que se apresentem alterados ou fraudados, seja por adulteragdo ou falsificagao;

IV - que contiverem substancias toxicas, venenosas ou nocivas a saude, incluindo compostos radioativos
ou patégenos em niveis acima dos limites permitidos em legislagao especifica;

V - que, por qualquer motivo, se revelem inadequados aos fins a que se destinam;
VI - que estiverem sendo transportados fora das condic¢Oes exigidas.

Paragrafo unico - Nos casos descritos neste artigo, independentemente de quaisquer outras penalidades
que couberem, tais como multas, suspensao das atividades do estabelecimento ou cancelamento de registro, sera
adotado o seguinte critério:

| - nos casos de apreensdo, apds reinspegdao completa, podera ser autorizado o aproveitamento
condicional que couber, para alimenta¢do humana ou animal, a critério da Inspegdo Local;

Il - nos casos de condenagdo, podera ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e produtos
para fins ndo comestiveis, a critério da Inspec¢do Local.

Art. 203 - Além dos casos especificos previstos neste Regulamento, sdo considerados matérias-primas ou
produtos fraudados aqueles que apresentarem alteragdes, adulteragGes ou falsificagOes.
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§ 12 - S3o considerados alterados as matérias-primas e produtos que apresentem modificacdes
espontaneas ou propositais de natureza fisica, quimica ou biolégica, decorrentes de tratamento tecnoldgico
inadequado, por negligéncia ou por falta de conhecimento da legislagdo pertinente, que alterem suas
caracteristicas sensoriais, sua composi¢cdo intrinseca, comprometendo seu valor nutritivo e até mesmo a sua
inocuidade.

§ 22 - S3o considerados adulterados:

| - as matérias-primas e produtos que tenham sido privados, parcial ou totalmente, de seus elementos
Uteis ou caracteristicos, porque foram ou ndo substituidos por outros inertes ou estranhos;

Il - as matérias-primas e produtos a que tenham sido adicionadas substancias de qualquer natureza, com
o0 objetivo de dissimular ou ocultar alteragdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou defeitos na
elaboragdo, ou ainda aumentar o volume ou peso do produto;

lll - os produtos em que, na sua manipulagdo ou elaboragdo, tenha sido empregada matéria-prima
imprdpria ou de qualidade inferior;

IV - os produtos em que tenha sido empregada substancia de qualquer qualidade, tipo ou espécie
diferente daquelas expressas na formulagdo original, conforme memorial descritivo ou sem prévia autorizacao do
DSIM;

V - os produtos cuja adulteragdo tenha ocorrido na data de fabricagdo, data ou prazo de validade.

§ 32 - S3o considerados falsificados:

| - os produtos elaborados, preparados e expostos ao consumo, com forma, caracteres e rotulagem que
sejam de privilégio ou exclusividade de outrem, sem que seus legitimos proprietdrios tenham dado autorizagao;

Il - os produtos em que forem usadas denominacBes diferentes das previstas nas legislagdes ou
regulamentos especificos;

Il - os produtos que tenham sido elaborados, preparados e expostos ao consumo com a aparéncia e as
caracteristicas gerais de um produto legitimo e se denomine como este, sem sé-lo.

Art. 204 - O Médico Veterinario Oficial, apds proceder a apreensdo, devera:

| - quando couber, nomear fiel depositario, caso os produtos de origem animal ndo oferecam risco e o
proprietario ou responsavel indique local ao seu adequado armazenamento e conservagao;

Il - determinar e acompanhar a condenagdo e destrui¢do dos produtos de origem animal quando:

a) ndo forem tempestivamente efetivadas as medidas de inspe¢do ou de fiscalizagdo determinadas pela
autoridade administrativa competente;

b) sua precariedade higiénicossanitario contraindicar ou impossibilitar a adequada manutencdo ou
expuser a risco direto ou indireto a incolumidade publica;

c) o proprietario ou responsavel ndo indicar fiel depositario ou local adequado para armazenamento e
conservacdo para a guarda dos produtos de origem animal apreendidos até a conclusiva apuragdo de seu estado
higiénicossanitario ou término do processo administrativo.

Art. 205 - A SEAGRI podera nomear fiel depositario para a guarda dos produtos de origem animal
apreendidos, avaliadas as circunstancias e condi¢Ges a sua manutengdo até a conclusiva apuragdo de seu estado
higiénicossanitario ou término do processo administrativo.

Secao Il - Das InfragGes e Sangdes Administrativas e Pecuniarias

Art. 206 - As sanc0es, a serem aplicadas pelo Diretor do DSIM terdo natureza pecunidria ou consistirdo em
obrigacdo de fazer ou de nao fazer, assegurado o direito a ampla defesa.

Art. 207 - Responde pela infragdo quem por a¢do ou omissao lhe deu causa, ou concorreu para sua causa
ou dela se beneficiou.
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Paragrafo tinico — Ndo sera considerada infragdo o fato ou a condigdo decorrente de forga maior ou de
eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis, que vierem a determinar avaria, deterioragdo ou alteragdo de
locais ou produtos.

Art. 208 - Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infracdo de dispositivos do presente
Regulamento, de legislacdo especifica e instrucdes que venham a ser expedidas, consideradas a sua natureza e
gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangdes:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo se verificar circunstancia agravante;

Il - multas, nos casos de reincidéncia, ou a depender da ocorréncia de circunstancias atenuantes ou
agravantes:

a) multa de RS 100,00 a RS 1.000,00 para infracdes leves;
b) multa de R$ 1.001,00 a RS 10.000,00 para infracbes graves;
c) multa de RS 10.001,00 a RS 25.000,00 para infragdes gravissimas;

lll - apreensdo da matéria-prima, dos produtos, subprodutos e derivados de origem animal, quando
houver indicios de que ndo apresentam condi¢Ges higiénicossanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou
forem adulterados;

IV - condenagdo e inutilizagdo da matéria-prima, dos produtos, subprodutose derivados de produto de
origem animal, quando constatado condi¢Ges higiénicossanitarias inadequadas ao fim a que se destinam ou forem
adulteradas;

V - suspensdo da atividade que cause risco ou ameaga a saude, constatacdo da fraude ou no caso de
embaraco a ac¢do fiscalizadora;

VI - interdigdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na alteragao, adulteragdo
ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspecao técnica realizada pela autoridade
competente, a insuficiéncia de condigdes higiénicossanitarias adequadas;

VIl - cancelamento de registro do estabelecimento ou do produto junto ao drgdo de inspecgdo e
fiscalizagcdo de produtos de origem animal.

§ 12 - As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil,
simulagdo, desacato, embarago ou resisténcia a agao fiscal, levando-se em contas circunstancias agravantes.

§ 22 - As penalidades previstas nos incisos V e VI deste artigo poderdo ser revogadas apds o atendimento
das exigéncias que motivaram a sua aplicagao.

§ 32 - O cancelamento do registro ocorrera quando a interdicdo do estabelecimento ultrapassar o periodo
de 12 (doze) meses.

§ 42 - Os valores das multas previstos no inciso Il deste artigo serdo ajustados anualmente, até o limite da
variacdo do Indice de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA, apurado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica - IBGE.

Art. 209 - Para a imposicdo da pena e a sua graduacdo, a autoridade competente levard em conta:
I- as circunstancias atenuantes e agravantes;

II- a gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias a saude publica, economia e
degradagdo causada ao meio ambiente, podendo, inclusive serem estipulados outros valores além dos constantes
no artigo 208 no inciso Il, deste regulamento, para tal reparagdo, mediante estudo da situagdo com relatdrio
técnico e econémico de érgao ou entidade capacitada para tanto, determinado pela Autoridade competente;

Ill- a clandestinidade da atividade e as condigGes higiénicas, sanitdrias e tecnoldgicas dos produtos;
IV- os antecedentes e a conduta do infrator, quanto a observancia das normas sanitarias;

V- capacidade econémica do infrator.

Art. 210 - S3o consideradas circunstancias atenuantes:

| - a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugdo do evento;
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Il - a errada compreensdo das normas, admitida como perdodvel, quando patente a incapacidade do
agente para entender o carater ilicito do fato;

Il - o infrator, por espontanea vontade, imediatamente, procurar reparar ou minimizar as consequéncias
do ato lesivo;

IV- ser o infrator primario, e a falta cometida de natureza leve.

Art. 211 - S3o consideradas circunstancias agravantes:
| —ser o infrator reincidente

Il - ter o infrator cometido a infragdo, visando a obtencdo de qualquer tipo de vantagem para si ou para
outrem;

Il - se, tendo conhecimento de ato lesivo a saude publica, o infrator deixar de tomar as providéncias
legais, para evita-lo;

IV - ter o infrator coagido outrem para a execugao material da infragdo;

V - ter a infragdo consequéncia danosa para a saude ou a economia publicas;

VI - ter o infrator colocado obstaculo ou embarago a ac¢do da fiscalizagdo ou inspecdo;
VII - ter o infrator agido com dolo ou ma-fé;

VIII - o descumprimento das obrigacdes do fiel depositario;

IX - ter o infrator dificultado, embaracgado, burlado ou impedido a agdo fiscalizatdria ou de inspe¢do dos
servidores oficiais da SEAGRI.

Paragrafo Unico — A reincidéncia especifica torna o infrator passivel de enquadramento da penalidade
maxima e a caracteriza¢do da infragdo como gravissima.

Art. 212 - Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicagdo da pena sera
considerada em razdo das que sejam preponderantes.

Art. 213 - Para os efeitos deste Regulamento, caracteriza-se como reincidéncia a pratica de nova infracgdo,
a um mesmo dispositivo, depois de esgotadas as instancias recursais, dentro do periodo de 05 (cinco) anos.

Art. 214 - Quando a mesma infracdo for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo legal,
prevalecerd, para efeito de puni¢do, o enquadramento mais gravoso.

Art. 215 - A pena de multa sera aplicada as pessoas fisicas ou juridicas, a depender da verificagdo da
ocorréncia de circunstancias atenuantes ou agravantes, nos seguintes casos e intervalos:

I - de RS 100,00 a RS 1.000,00 para infra¢des consideradas leves, quando:
a) manipularem produtos de origem animal sem a utilizacdo de equipamentos adequados;
b) operarem em instala¢des inadequadas a elaboragdo higiénica dos produtos de origem animal;

c) utilizarem equipamentos, materiais ou utensilios de uso proibido no manejo de animais destinados ao
abate;

d) ndo tiverem implantado Programa de Autocontrole, inclusive BPF e PPHO;
e) ndo disponibilizarem aos funcionarios uniformes limpos ou completos, EPI e utensilios;

f) permitirem que funciondrios uniformizados inadequadamente trabalhem com produtos de origem
animal;

g) permitirem o acesso as instala¢des onde se processam produtos de origem animal, de pessoas, que sob
o aspecto higiénico encontram-se inadequadamente trajadas, pessoas estranhas as atividades, pessoas portadoras
de doengas infectocontagiosas ou que apresentem ferimentos;

h) permitirem, nas areas onde se processam os alimentos, qualquer ato potencialmente capaz de
contamina-los, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti-higiénicas;
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i) utilizarem, nas areas de manipulacdo dos alimentos, procedimentos ou substdncias odorantes ou
desodorizantes, em qualquer de suas formas;

j) ndo identificarem, através de roétulo, no qual conste conteudo, finalidade e toxicidade, ou ndo
armazenarem em dependéncias anexas ou em armarios trancados, praguicidas, solventes ou outros produtos ou
substancias téxicas capazes de contaminar a matéria-prima, alimentos processados e utensilios ou equipamentos
utilizados;

k) ndo apresentarem documentos relacionados a renovagdo do registro na SEAGRI, ou quando solicitado
pela mesma;

I) ndo encaminharem, no prazo determinado, ou ndo entregarem, quando solicitado, relatérios, mapas ou
qualquer outro documento;

m) ndo fornecer mensalmente a SEAGRI, os dados referentes ao més anterior, de interesse na avaliagdo
da produgdo, matérias-primas, industrializagdo, transporte e comercializagao de produtos de origem animal, bem
como uma cépia da guia de recolhimento das taxas obrigatdrias quitadas;

n) ndo respeitarem o periodo minimo de descanso, jejum e dieta hidrica antecedendo a matanga dos
animais;

o) utilizarem matérias-primas no processamento dos produtos de origem animal em desacordo as normas
e procedimentos técnicos sanitarios;

p) ndo manterem arquivada, no estabelecimento, documentagdo pertinente as atividades de inspegéo por
periodo ndo inferior a 05 (cinco) anos;

g) ndo promoverem a limpeza, higienizacdo e sanitizacdo dos equipamentos, utensilios e instalages e
desinfec¢do quando necessario;

r) ndo armazenarem adequadamente nas instalagdes as matérias-primas, os ingredientes ou os produtos
de origem animal acabados, de modo a evitar sua contaminac¢do ou deterioragao;

s) utilizarem as instalagdes, equipamentos ou utensilios para outros fins que ndo aqueles previamente
estabelecidos e aprovados pelo DSIM;

t) permitirem o acesso de animais domésticos aos locais onde se encontram matérias-primas, material de
envase, alimentos terminados ou a qualquer dependéncia da drea industrial;

Il - RS 1.001,00 a RS 10.000,00 para infracBes consideradas graves, quando:

a) reutilizarem, reaproveitarem ou promoverem o segundo uso de embalagens para acondicionar
produtos de origem animal;

b) ndo mantiverem, a disposi¢do da inspe¢do ou fiscalizagdo, por um periodo ndo inferior a 05 (cinco)
anos, os resultados das analises laboratoriais de autocontrole;

c) ndo mantiverem, a disposicdo da inspegdo ou fiscalizagdo, registros relacionados a elaboragao,
produgdo, armazenagem ou manutencgao e distribuicdo adequada e higiénica da matéria-prima, dos ingredientes e
dos produtos de origem animal;

d) ndo dispuserem de instrumentos, equipamentos ou meios necessarios a realizagdo dos exames que
assegurem a qualidade dos produtos de origem animal ou que ndo promoverem a realizagdo dos exames
solicitados pelo DSIM;

e) utilizarem matérias-primas nao inspecionadas ou qualquer outro produto ou ingrediente inadequado a
fabricagdo de produtos de origem animal;

f) realizarem transito intramunicipal de produtos de origem animal sem estarem registradas no 6rgdo ou
entidade competente;

g) utilizarem rétulos inadequados, nao registrados ou em desacordo ao aprovado pelo DSIM, bem como
expedirem produtos desprovidos de rotulos;

h) empregarem método de abate ndo autorizado pelo DSIM;

i) promoverem medidas de erradicacdo de pragas nas dependéncias industriais por meio do uso ndo
autorizado ou ndo supervisionado de produtos ou agentes quimicos ou biolégicos;
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j) ameacgar, intimidar ou retirar auxiliar de inspe¢do de qualquer de suas fung¢des, ainda que
temporariamente sem prévia concordancia do Médico Veterindrio Oficial responsavel pelo estabelecimento;

k) ndo afastarem imediatamente das atividades e instalagdes os trabalhadores que apresentam lesGes ou
sintomas de doencas ou infec¢des, ainda que somente suspeitas, capazes de contaminar os alimentos ou materiais
utilizados bem como, ndo adotarem medidas eficazes para evitar a contaminacgao;

I) recepcionarem ou mantiverem, em suas instalagGes, matéria-prima ou ingrediente contendo parasitos,
microrganismos patogénicos ou substancias toxicas, decompostas ou estranhas e que ndo possam ser reduzidas a
niveis aceitaveis pelos procedimentos normais de preparagao ou elaboragao;

m) transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal em condi¢des inadequadas de
acondicionamento, higiene ou conservagao, assim potencialmente capazes de contamind-los ou deteriora-los;

n) transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal em veiculos ndo apropriados ao tipo do
produto;

o) transportarem produtos de origem animal embalados, acondicionados e rotulados em desacordo a
legislacdo vigente;

p) embalarem indevida, imprépria ou inadequadamente produtos de origem animal;

g) ndo cumprirem os prazos fixados pelo Médico Veterindrio Oficial responsavel pelo estabelecimento
quanto a implantagdao de medidas ou procedimentos para o saneamento das irregularidades apuradas;

r) ndo implantarem controle de pragas;

s) manipularem ou permitirem a manipula¢do de residuos de forma potencialmente capaz de contaminar
os alimentos e produtos de origem animal beneficiados ou ndo;

t) promoverem, sem prévia autoriza¢cdo da SEAGRI, a ampliacdo, reforma ou construcdo nas instalacoes
ou na area industrial;

u) abaterem animais na auséncia de Médico Veterinario Oficial responsavel pela inspecdo;
[l - RS 10.001,00 a RS 25.000,00 para infraces consideradas gravissimas, quando:

a) impedirem, dificultarem, embaragarem ou constrangerem, por qualquer meio ou forma, as a¢des de
inspecdo e de fiscalizagdo dos servidores publicos oficiais da SEAGRI no desempenho das atividades de que trata
este Regulamento e legislacdo especifica;

b) adulterarem, fraudarem ou falsificarem matéria-prima, produtos de origem animal ou materiais e
ingredientes a eles acrescidos, bem como rétulos, embalagens ou carimbos;

c) transportarem ou comercializarem carcacas desprovidas do carimbo oficial da inspecao;

d) cederem rétulo, embalagens ou carimbo de estabelecimento registrado a terceiros, sem autorizagdo do
DSIM;

e) desenvolverem, sem autorizagdo do DSIM, atividades nas quais estdo suspensos ou interditados;
f) utilizarem, sem autorizagdo do DSIM, maquinas, equipamentos ou utensilios interditados;

g) utilizarem ou derem destinacdo diversa do que foi determinado pelo DSIM ou Inspec¢do Local aos
produtos de origem animal, matéria-prima ou qualquer outro componente interditado, apreendido ou condenado;

h) desenvolverem atividades ndo pertinentes a sua classificagdo de registro no DSIM;

i) envolverem comprovadas condutas especificadas na Legislagdo Penal como desacato, resisténcia,
corrupgdo, ameaga ou agressao.

j) ndo notificarem imediatamente a SEAGRI a existéncia, ainda que suspeita, de sintomas indicativos de
enfermidades de interesse a preserva¢do da saude publica ou a defesa sanitaria nos animais destinados ao abate
ou a produgdo de matérias-primas;

k) ndo sacrificarem animais condenados na inspegdo ante mortem ou ndo promoverem a devida
destinagdo das carcagas ou de suas partes condenadas;

I) ndo darem a devida destinagdo aos produtos condenados;
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m) fizerem uso desautorizado de embalagens ou carimbos de estabelecimentos registrados;

n) ndo manterem, em depdsito, nem proverem a guarda e integridade dos produtos descritos no Termo
de Fiel Depositario;

Paragrafo Unico - Quando a mesma conduta infringente for passivel de multa em mais de um dispositivo
deste Regulamento, prevalecera o enquadramento no item mais gravoso.

Art. 216 - Nos casos de reincidéncia, sera aplicada a multa em dobro com base na cobrada anteriormente.

Secao lll - Do Processo Administrativo

Art. 217 - Para fins deste Regulamento, sdo considerados documentos decorrentes do processo de
fiscalizagdo, além de outros que vierem a ser instituidos:

| - auto de apreensdo;

Il - termo de inutilizagdo;

Il - termo de colheita de amostra;
IV - auto de fiel depositario;

V - auto de interdigdo;

VI - auto de infragdo;

VII - termo de notificagao;

VIII - termo de desinterdigao;

IX - termo de revelia.

§ 12 - Auto de Apreensdo é o documento habil para reter matéria-prima, produtos, insumos, rétulos,
embalagens e outros materiais pelo tempo necessario as averiguagbes indicadas e para procedimentos
administrativos.

§ 22 - Termo de Inutilizagdo é o documento habil a descricdo da providéncia e destino adotados, tais como
condenagdo ou inutilizagdo da matéria prima, produto, insumo, rétulo, embalagem ou outros materiais
apreendidos.

§ 32 - Termo de Colheita de Amostra é o documento que formaliza a colheita de amostras para fins de
analise laboratorial.

§ 42 - Auto de Fiel Depositdrio é o documento habil que nomeia o detentor da matéria-prima, produto ou
rétulos, para responder pela sua guarda, até ulterior deliberagao.

§ 52 - Auto de Interdicdo é o documento habil para interromper, parcial ou totalmente, as atividades de
um equipamento, se¢do ou estabelecimento quando for constatada a inexisténcia de condigdes
higiénicossanitarias adequadas e nos casos de adulteragdes ou falsificagdes habituais do produto.

§ 62 - Auto de Infracdo é o documento habil para a autoridade fiscalizadora autuar pessoa fisica ou
juridica quando constatada a violagdo de normas constantes neste Regulamento ou em legislagdo especifica,
referente a inspec¢do de produtos de origem animal, que dara inicio ao processo administrativo de apuragdo de
infragdes.

§ 72 - Termo de Notificacdo é o documento habil a ser lavrado para cientificar o infrator, quando houver a
aplicacdo da pena de adverténcia.

§ 82 - Termo de Desinterdicdo é o documento habil a ser lavrado para tornar sem efeito o Auto de
Interdicdo.

§ 92 - Termo de Revelia é o documento que comprova a auséncia de defesa, dentro do prazo legal.

Art. 218 - O descumprimento das disposicOes deste Regulamento e da legislagdo especifica sera apurado
em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura de qualquer um dos documentos
listados no art. 217 deste Regulamento, observados os ritos e prazos aqui fixados.
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Paragrafo unico - O processo sera formalizado em ordem cronoldgica direta, devendo ter todas as suas
folhas numeradas e rubricadas.

Art. 219 - Os documentos decorrentes do processo de fiscalizagdo deverdo ser claros e precisos, sem
entrelinhas, rasuras, emendas ou omissGes, sob pena de invalidade.

Art. 220 - O auto de infragdo sera lavrado em 3 (trés) vias, destinando-se a primeira ao processo
competente, a segunda ao autuado, e a terceira ao arquivo proprio da SEAGRI, e contera:

| — o nome da pessoa fisica e sua identificagao ou, quando se tratar de pessoa juridica, a denominagdo da
entidade autuada, sua identificacdo, especificagcdo de seu ramo de atividade e endereco;

Il - local, data e hora da sua lavratura;

1l - descrigdo do fato constitutivo da infragdo;

IV - dispositivo legal ou regulamentar infringido e penalidade aplicavel;

V - prazo de 15 (quinze) dias para defesa;

VI —nome, identificagdo e assinatura do técnico ou agente de inspegao ou fiscalizagdo;

VIl — nome, identifica¢do e assinatura do autuado ou, em caso de auséncia, de seu representante legal ou
preposto, e em caso de recusa a consignagdo dessa circunstancia, com a assinatura de 2 (duas) testemunhas,
quando possivel.

Art. 221 - A assinatura no Auto de Infracdo por parte do autuado, ao receber copia do mesmo, constitui
recibo de notificacdo.

§ 12 - Em caso de recusa do autuado em assinar o Auto de Infracdo, o agente autuante consignara o fato
nos autos, remetendo-os ao autuado, por via postal, com Aviso de Recebimento - AR ou outro procedimento
equivalente.

§ 22 - Quando ndo conseguido localizar o infrator pelos meios descritos no § 12 deste artigo, sera utilizado
o edital.

§ 32 - O edital devera ser publicado no Diario Oficial do Municipio de Feira de Santana ou em jornal de
grande circulagao.

Art. 222 - A defesa devera ser apresentada, por escrito, no prazo de 15 (quinze) dias, contados da data do
recebimento do Auto de Infragdo, e julgado pelo Diretor do DSIM da SEAGRI, que serd denominado de primeira
instancia, devendo ser anexada ao processo administrativo.

§ 12 - No caso de comunicagdo por edital, o prazo serd de 15 (quinze) dias contados a partir da sua
publicagdo.

§ 22 - Decorrido o prazo sem que seja apresentada a defesa, o autuado sera considerado revel, devendo
ser juntado ao processo administrativo o termo de revelia.

§ 32 - Decorrido o prazo, o Secretario da SEAGRI tera o prazo de 60 (sessenta) dias para proferir a decisao.

§ 42 - Apds o julgamento da defesa e proferida a decisdo, notificar-se-a o autuado que poderad interpor
recurso no prazo de 15 (quinze) dias.

§ 52 - No caso de envio por via postal, com Aviso de Recebimento - AR ou outro procedimento
equivalente, o prazo sera contado a partir da data de recebimento pelo infrator.

§ 62 - Quando nao conseguido localizar o infrator, a comunicacdo resumida da decisdo proferida sera
realizada via edital.

Art. 223 - Apds o recebimento do Termo de Julgamento, cabe ao autuado apresentagdo de recurso, em
face de razGes de legalidade e de mérito.

§ 12 - O prazo para interposicdao de recurso administrativo é de 15 (quinze) dias, contados a partir da
ciéncia ou divulgacdo oficial da decisdo recorrida.

§ 22 - O recurso deverd ser encaminhado ao Secretario da SEAGRI que atuara como segunda instancia,
com prazo de 60 (sessenta) dias para emissdo de parecer depois de ouvida a Procuradoria Geral do Municipio.
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§ 32 - Apds o julgamento do recurso e proferida a decisdo, notificar-se-a o autuado fixando, no caso de
multa, um prazo de 30 (trinta) dias para recolhimento, a contar da data do recebimento da notificagdo.

§ 42 - A multa recolhida no prazo estabelecido, contado da data da ciéncia de sua aplicagao, serd reduzida
de 20%, implicando, para isso, a desisténcia tacita do recurso que é facultado ao infrator autuado no § 2°.

§ 52 - O ndo recolhimento da multa no prazo estipulado implicara na inscricdo do débito na Divida Ativa
do Municipio, sujeitando o infrator a cobranga judicial, nos termos da legislagdo pertinente, sendo acrescida de
juros de mora a partir do primeiro dia do final do prazo, de acordo com a legislacdo vigente.

§ 62 - O ndo recolhimento do valor da multa deverd estar comprovado no processo antes de seu
encaminhamento para cobranga executiva.

§ 72 - O comprovante de pagamento de multa devera ser entregue na Sede da SEAGRI no prazo maximo
de 15 (quinze) dias apds o pagamento.

§ 82 - No caso de envio por via postal, com Aviso de Recebimento - AR ou outro procedimento
equivalente, o prazo sera contado a partir da data de recebimento pelo infrator.

§ 92 - Quando ndo conseguido localizar o infrator, a comunicacdo resumida da decisdo proferida sera
realizada via edital.

Art. 224 - Os prazos comegam a correr a partir da notificagdo oficial, excluindo-se da contagem o dia do
comeco e incluindo-se o do vencimento.

Paragrafo unico - Considera-se prorrogado o prazo até o primeiro dia Util seguinte, se o vencimento cair
em dia em que ndo houve expediente ou este for encerrado antes da hora normal.

Art. 225 - S3o responsdaveis pela infracdo as disposices do presente Regulamento, para efeito de
aplicagdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicavel a industria animal desde a fonte de
origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados na SEAGRI;

Il - proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos registrados onde forem recebidos, manipulados,
transformados, fracionados, elaborados, preparados, conservados, acondicionados, distribuidos ou expedidos
produtos de origem animal;

Il - que expedirem ou transportarem produtos de origem animal.

Paragrafo unico - A responsabilidade a que se refere o presente artigo abrange as infragdes cometidas
por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exercam atividades industriais e
comerciais de produtos de origem animal.

Art. 226 - A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a tenham
motivado determinando-se, quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual podera, de acordo
com a gravidade da falta e a juizo da SEAGRI, ser novamente autuado e sujeito as penalidades previstas no
presente Regulamento.

CAPITULO XI
DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 227 - A inspecdo e a fiscalizagdo de que trata este Regulamento e normas complementares integram
os principios de defesa sanitaria animal e a execu¢do ou colaboragdo em programas ou procedimentos a ela
relacionados, bem como a salde publica e a preservagdo do meio ambiente.

Paragrafo Unico - Compete ao Secretario da SEAGRI, no ambito de suas atribuicGes especificas, articular e
expedir normas, visando a integracdo dos trabalhos de inspecdo e fiscalizacdo dos produtos de origem animal
conduzidos pela Secretaria Municipal de Agricultura, Recursos Hidricos e Desenvolvimento Rural.

Art. 228 - O registro do estabelecimento na SEAGRI dispensa o registro em 6rgdos federal ou estadual de
inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, ndo sendo permitida a duplicidade de inspec&o.

Art. 229 - A Inspecdo Municipal sera exercida em estabelecimento que esteja registrado na SEAGRI.
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Art. 230 - Os estabelecimentos de produtos de origem animal registrados na SEAGRI deverdo atender as
exigéncias técnicas e higiénico-sanitarias fixadas pelo DSIM, bem como manter suas instalagGes e desenvolver suas
atividades em condigGes que assegurem a sanidade dos alimentos nele processados.

Art. 231 - Os casos omissos neste Regulamento serdao detalhados por atos normativos por deliberagdo do
Secretario da SEAGRI.

Art. 232 - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposicdes em contrario.

Gabinete do Prefeito, em 21 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO MARIO COSTA BORGES CLEUDSON SANTOS ALMEIDA
PREFEITO MUNICIPAL CHEFE DE GABINETE DO PREFEITO PROCURADOR GERAL DO MUNICIPIO
DENISE LIMA MASCARENHAS JOEDILSON MACHADO DE FREITAS

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE SECRETARIO MUNICIPAL DE AGRICULTURA, RECURSOS HiDRICOS

E DESENVOLVIMENTO RURAL

DECRETO N° 10.050, DE 23 DE SETEMBRO DE 2016.

“Abre crédito suplementar ao Orgamento do
Municipio e da outras providéncias.”

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia, no uso de suas atribui¢des legais e com
base na autoriza¢do contida na Lei N2 3.600, de 28 de dezembro de 2015, artigo 69, inciso |, item a.
DECRETA:

Art. 12 - Fica aberto Crédito Suplementar ao Orgamento do Municipio no valor de RS 10.000,00 (dez mil
reais), conforme detalhamento abaixo:

CLASS. INST. PROGRAMATICA ECONOMICA FONTE VALOR (RS)
10.1022 04.122.073.2191 3.3.9036 0000 10.000,00
TOTAL 10.000,00

Art. 22 - Os recursos disponiveis para acorrer as despesas decorrentes do presente crédito suplementar
correrdo a conta de anulagdes nas dotagdes abaixo detalhadas:

CLASS. INST. | PROGRAMATICA ECONOMICA FONTE VALOR (RS)
10.1022 04.122.073.2191 4.4.90.51 0000 10.000,00
TOTAL 10.000,00

Art. 32 - Fica a Contabilidade Municipal autorizada a efetuar os registros contdbeis necessarios ao
cumprimento deste Decreto.

Art. 42 - Este Decreto entra em vigor na data da sua publicagdo.

Gabinete do Prefeito Municipal, 23 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO
PREFEITO MUNICIPAL
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DECRETO N° 10.050, DE 23 DE SETEMBRO DE 2016.

“Abre crédito suplementar ao Orgamento do
Municipio e da outras providéncias.”

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia, no uso de suas atribui¢cdes legais e com
base na autorizagdo contida na Lei N2 3.600, de 28 de dezembro de 2015, artigo 62, inciso I, item a.
DECRETA:

Art. 12 - Fica aberto Crédito Suplementar ao Orgamento do Municipio no valor de RS 10.000,00 (dez mil
reais), conforme detalhamento abaixo:

CLASS. INST. PROGRAMATICA ECONOMICA FONTE VALOR (RS)
10.1022 04.122.073.2191 3.3.9036 0000 10.000,00
TOTAL 10.000,00

Art. 22 - Os recursos disponiveis para acorrer as despesas decorrentes do presente crédito suplementar
correrdo a conta de anulagdes nas dotagdes abaixo detalhadas:

CLASS. INST. | PROGRAMATICA ECONOMICA FONTE VALOR (RS)
10.1022 04.122.073.2191 4.4.90.51 0000 10.000,00
TOTAL 10.000,00

Art. 32 - Fica a Contabilidade Municipal autorizada a efetuar os registros contdbeis necessdarios ao
cumprimento deste Decreto.

Art. 42 - Este Decreto entra em vigor na data da sua publicagdo.

Gabinete do Prefeito Municipal, 23 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO
PREFEITO MUNICIPAL

LEI N2 3.638, DE 23 DE SETEMBRO DE 2016.

“Considera de Utilidade Publica o Sindicato dos
Camelos de Feira de Santana e da outras
providéncias.”

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia,

FACO saber que a Camara Municipal, através do Projeto de Lei n2 78/2016, de autoria do Edil
Roque Pereira do Carmo, decretou e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 12 - Fica considerado de utilidade publica o SINDICATO DOS CAMELOS DE FEIRA DE
SANTANA, com sede a Rua Conselheiro Franco n2 200, Edificio Mandacaru, 42 andar — sala 405, neste
Municipio.

Art. 22 - Esta Lei entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposi¢cGes em
contrdrio.

Gabinete do Prefeito, 23 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO MARIO COSTA BORGES CLEUDSON SANTOS ALMEIDA
PREFEITO MUNICIPAL CHEFE DE GABINETE DO PREFEITO PROCURADOR GERAL DO MUNICIPIO
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LEI N2 3.639, DE 23 DE SETEMBRO DE 2016.

“Considera de Utilidade Publica a Associa¢do
Igreja em Cristo, e da outras providéncias.”

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia,

FACO saber que a Camara Municipal, através do Projeto de Lei n? 77/2016, de autoria do Edil
José Carneiro Rocha, decretou e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 12 - Fica considerada de utilidade publica a ASSOCIACAO IGREJA EM CRISTO, com sede a
Rua Japdo, n? 100, Bairro Caseb, neste Municipio de Feira de Santana.

Art. 22 - Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposicdes em
contrdrio.

Gabinete do Prefeito, 23 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO MARIO COSTA BORGES CLEUDSON SANTOS ALMEIDA
PREFEITO MUNICIPAL CHEFE DE GABINETE DO PREFEITO PROCURADOR GERAL DO MUNICIPIO

LICITACAO

LICITAGAO 210-2016 - TOMADA DE PREC0033-2016

Fica REVOGADA a licitagio 210-2016. Objeto: Contratacdo de empresa de engenharia para executar
complementagdo da construgdo do Centro de Referéncia para Populagdo em situagao de rua — CREAS POP, Feira de
Santana/BA.Informagdes no Dpto. de Licitagdo e Contratos, mesmo enderego, nos dias Uteis, das 09h00 as 12h00
das 14h00 as 17h00. Tel.: 75 3602 8345/8333. FSA, 21/09/2016. José Ronaldo de Carvalho— Prefeito Municipal.

PORTARIAS

PORTARIA 652/2016

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia, no uso de suas atribui¢des, tendo em
vista o que consta do Processo de n? 30.3362/2016, e no Parecer da Procuradoria Geral do Municipio n2
1097/2016, com fundamento no art. 6°, incisos |, II, Il e IV, da Emenda Constitucional n? 41/2003, combinado com
o art. 32, da Lei Complementar n? 011/2002, e alteragdes contidas na Lei Complementar n2 028/2006, RESOLVE: | -
Fixar a renda mensal na inatividade da segurada ANNA CONCEICAO MATHEUS FRANGA, matricula n2 01007501-5,
Médica, Classe Il, Referéncia “A”, nivel 07, lotada no Instituto de Previdéncia de Feira de Santana, em 4.410,75
(quatro mil quatrocentos e dez reais e setenta e cinco centavos), equivalentes a 100% do salario de contribuicdo
verificado no més de agosto/2016, constituido das seguintes parcelas: vencimento RS 1.858,29; adicional por
tempo de servico — (30%) RS 557,49; gratificacdo pelo exercicio em unidade de saiude — (40%) RS 743,32;
insalubridade — (20%) RS 371,65; Estabilidade Econémica FC-1 — RS 880,00. Il — Esta Portaria entrard em vigor na
data de sua publicacdo.

Gabinete do Prefeito Municipal, 23 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO JOAO MARINHO GOMES JUNIOR
PREFEITO MUNICIPAL SECRETARIO MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO

ANTONIO ALCIONE DA SILVA CEDRAZ
DIRETOR PRESIDENTE DO INSTITUTO DE PREVIDENCIA DE FEIRA DE SANTANA
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PORTARIA 653/2016

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia, no uso de suas atribui¢des, tendo em vista o que
consta do Processo de n? 30.3363/2016, e no Parecer da Procuradoria Geral do Municipio n? 1093/2016, com
fundamento no art. 6°, incisos |, 11, Il e IV, da Emenda Constitucional n2 41/2003, combinado com o art. 40, § 5° da
Constituicdo Federal de 1988, e no art. 32 § 1° da Lei Complementar n2 028/2006, RESOLVE: | — Fixar a renda
mensal na inatividade da segurada ANA RITA BATISTA CONCEICAO, matricula n® 01069775-8, Professora, Classe |,
Referéncia “F”, nivel 05, lotada na Secretaria Municipal de Educa¢io, em RS 2.835,49 (dois mil oitocentos e trinta e
cinco reais e quarenta e nove centavos), equivalentes a 100% do saldrio de contribuigdo verificado no més de
agosto de 2016, constituido das seguintes parcelas: vencimento — RS 2.210,91; adicional por tempo de servigo —
(23%) RS 508,51; adicional — RS 116,07. || — Esta Portaria entrara em vigor na data de sua publica¢3o.

Gabinete do Prefeito Municipal, 23 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO JOAO MARINHO GOMES JUNIOR
PREFEITO MUNICIPAL SECRETARIO MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO

ANTONIO ALCIONE DA SILVA CEDRAZ
DIRETOR PRESIDENTE DO INSTITUTO DE PREVIDENCIA DE FEIRA DE SANTANA

PORTARIA N° 654/2016

O PREFEITO MUNICIPAL DE FEIRA DE SANTANA, Estado da Bahia, no uso de suas atribui¢des, tendo em
vista o que consta do Processo de n? 30.3391/2016, e no Parecer da Procuradoria Geral do Municipio n®
1109/2016, com fundamento no art. 6°, incisos |, 11, Il e IV, da Emenda Constitucional n2 41/2003, combinado com
o art. 40, § 5° da Constituicdo Federal de 1988, e no art. 32 § 1° da Lei Complementar n2 028/2006, RESOLVE: | —
Fixar a renda mensal na inatividade da segurada MARCIA SANTOS SILVA, matricula n? 01000655-7, Professora,
Classe I, Referéncia “F”, nivel 06, lotada na Secretaria Municipal de Educac¢io, em RS 2.901,83 (dois mil novecentos
e um reais e oitenta e trés centavos), equivalentes a 100% do saldrio de contribuicdo verificado no més de agosto
de 2016, constituido das seguintes parcelas: vencimento — RS 2.321,46; adicional por tempo de servigo — (25%) RS
580,37. Il — Esta Portaria entrara em vigor na data de sua publicagdo.

.Gabinete do Prefeito Municipal, 23 de setembro de 2016.

JOSE RONALDO DE CARVALHO JOAO MARINHO GOMES JUNIOR
PREFEITO MUNICIPAL SECRETARIO MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO

ANTONIO ALCIONE DA SILVA CEDRAZ
DIRETOR PRESIDENTE DO INSTITUTO DE PREVIDENCIA DE FEIRA DE SANTANA
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SECRETARIAS, AUTARQUIAS, OUTROS

DEPARTAMENTO DE LICENCIAMENTO E FISCALIZACAO

PORTARIA DE LICENCIAMENTO AMBIENTAL
LICENCA AMBIENTAL SIMPLIFICADA - LAS

PORTARIA N¢ 078, DE 20 DE SETEMBRO DE 2016

O Secretario Municipal de Meio Ambiente e Recursos Naturais, no exercicio da competéncia que lhe foi
delegada pela Lei Municipal N2 041/09 (Cédigo de Meio Ambiente), de acordo com o Parecer Técnico n2 196/2016
e tendo em vista o que consta do Processo N2 14679/15.

RESOLVE:

Art. 12. Conceder LICENCA AMBIENTAL SIMPLIFICADA (LAS), valida pelo prazo de 03 (trés) anos ao
empreendimento Posto Cajueiro LTDA, empresa do ramo de Postos de Venda de Gasolina e Outros Combustiveis,
com uma capacidade de armazenamento de 105 (cento e cinco) m3, CNPJ inscrita no N2 16.246.555/0001-58,
localizada na Avenida Presidente Dutra, 3300, Santa Monica, Feira de Santana, Bahia, para continuar a desenvolver
a atividade de Revenda de combustiveis (gasolina, etanol e diesel), mediante o cumprimento da legislagdo em
vigor e das condicionantes abaixo relacionados:

I- Requerer previamente, a SEMMAM, a competente licenca no caso de alteragdo que venha a ocorrer no
Projeto apresentado, conforme Lei Municipal n2 041/09, de 03/09/2009 e suas altera¢des; Prazo: 120 antes do
vencimento da licenga Ambiental.

Il. A exploragdo ou instalagdo de qualquer meio de publicidade, propria ou de terceiros, devera cumprir o
Decreto Municipal n2 8.300/2011 que regulamenta a cobranca da Licenga para Exploragdo dos Meios de
Publicidade, portanto, devera solicitar a autorizagdo de TLP; Prazo: Imediato.

lll - Operar os Sistemas de Abastecimento com Tanques Subterraneos de Combustivel (SASC) conforme as
normas e critérios estabelecidos nas Normas da Associa¢do Brasileira de Normas Técnicas - ABNT, especialmente
as NBR’s 07.505, 12.236, 13.212, 13.312, 13.781, 13.782, 13.783, 13.784, 13.785, 13.786, 13.787, 13.895, 14.605,
14.606, 14.632, 14.639, 14.722, 14.867, 14.973, 15.005, 15.015, 15.072, 15.118, 15.138, 15.139, 15.205, 15.216,
naquilo que couber, bem como suas revisdes e complementacgdes;

IV - Fornecer e fiscalizar o uso obrigatério dos equipamentos de protegdo individual (EPI’s) aos
funcionarios da empresa, conforme Norma Regulamentadora n2 006/78 do Ministério do Trabalho, e cumprir
todas as Normas Regulamentadora do Ministério do Trabalho e Emprego — NR’s, pertinentes a atividade da
empresa;

V - Realizar o monitoramento da eficiéncia da caixa de separa¢do de agua/dleo, SAO, dos efluentes
liquidos para a entrada e saida do sistema de caixa separadora de dgua e 6leo, SAO, com realizagdo dos seguintes
parametros: pH, sélidos totais, dleos e graxas, e produtos componentes dos combustiveis comercializados (BTEX).
O relatério deverd conter comentarios técnicos sobre a eficiéncia da operagdo da SAO bem como quanto aos
resultados obtidos estarem seguindo as recomendagdes da Resolugdo CONAMA n2 430, de 13 de maio de 2011, ou
outra resolucdo que venha a ser publicado para langamento de efluentes, com informagdes sobre as medidas
mitigadoras para correcdo dos valores e parametros fora da determinacgdo da resolucdo; devera também conter a
identificacdo, Anotacdo de Responsabilidade técnica (ART) e a assinatura do responsavel técnico pelas analises. As
amostras e andlises quimicas necessdrias para elaboragdo do estudo/avaliagdo supra, deverdo ser coletadas e
analisadas por Laboratério acreditado pelo INMETRO, apresentando documentagdo comprobatéria desse
credenciamento, conforme Resolu¢do CONAMA n2 430/2011. Prazo: anualmente para apresentagdo a SEMMAM
destes relatérios;

VI - Fica proibida a destinagdo dos residuos sélidos e oleosos, considerados como Residuos Classe-1
segundo a NBR 10.004/87, em lixdes, bota-fora e/ou aterros sanitarios, devendo o empreendedor cumprir as
diretrizes fixadas pela Resolu¢do CONAMA 09/93, e atualizacbes, em relacdo ao dleo lubrificante usado;

VIl - Manter as areas de abastecimento e descarga dos sistemas com tanques subterraneos de piso de
concreto impermeabilizado e canaletas para coleta dos efluentes liquidos, os quais deverdo ser direcionados para
o Sistema de Separagdo Agua/Oleo (SAO);

VIl - Dar continuidade ao PGRS — Programa de Gerenciamento de Residuos Soélidos, apresentando a
avaliacdo periddica quali-quantitativas de todos os residuos gerados efetivamente realizados, inclusive dos
empreendimentos terceirizados localizados no local, acompanhado de tabelas com as seguintes informacoes
minimas sobre os residuos gerados na empresa: quantidades geradas, estocagens, tipos de acondicionamentos,
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guantidades de saidas e destinos finais desses residuos com comprovacdo do envio para empresas de
reciclagem/reutilizacdo, devidamente licenciadas. As notas fiscais de vendas e/ou movimentagdo de residuos
deverdo ser mantidas disponiveis pelo empreendedor para fins de fiscalizagdo. Quando o destino de qualquer
residuo sélido for a entrega a pessoais fisicas, e juridicas, deverd manter um cadastro dessas pessoas com o
minimo de informagdes como: nome, enderego, identidade e CPF. Prazo: Trimestral;

IX - Apresentar documentos de comprovagdo de recolhimento, junto a empresa licenciada, do 6leo usado
proveniente da troca de 6leo. Prazo: anualmente;

X - Manter as a¢Ges informadas na Anadlise Preliminar de Risco — APR, apresentado, mantendo em local
visivel ao publico, placas de adverténcia e treinamentos realizados com os funciondrios sobre os riscos existentes
no setor, apresentando a devida comprovacgao, através de atas e folhas de presencas, de treinamentos realizados
com os funcionarios onde executa suas atividades e sobre o uso de equipamentos de protecdo individuais com
orientacdo da adocdo de medidas de prevencao de acidentes e agdes cabiveis imediatas para controle de situagoes
de emergéncias e risco;

Xl - Operar e manter em condi¢cdes adequadas de funcionamento os equipamentos e sistemas de
detecgdo e protegdo contra vazamento, derramamento, transbordamento, corrosdo em tanques subterraneos e
tubulagdes, os sistemas de emanagdo de vapores e respiros dos tanques subterraneos de acordo com Normais
Técnicas da ABNT pertinente;

XIl - Efetuar, e apresentar a SEMMAM, a revalidacdo do Relatdrio/laudo do teste de estanqueidade nos
tanques subterraneos, tubulagdes e conexdes, em conformidade com a NBR 13.784 da ABNT. Este novo teste de
estanqueidade devera constar a respectiva Anotagdo de Responsabilidade Técnica, ART, do profissional
responsdvel por sua realizagdo e devera vir no modelo conforme anexos B/C/D sendo usado aquele que mais se
adequar segundo ABNT NBR 13.784. Prazo: Deverdao cumprir os prazos de validades sugeridos pelo profissional;

XIll - Destinar os residuos de 6leo usado proveniente da borra do separador agua/dleo a empresas de re-
refinadoras devidamente licenciadas pelo 6rgdo ambiental competente, em conformidade com a Resolucdo
CONAMA n? 362/2005, e atualiza¢gdes, mantendo documentag¢do comprobatdria;

XIV - Interditar imediatamente a operacdo dos tanques subterrdaneos que acusarem vazamentos,
realizando investigacdo prévia de contaminagdo do solo e lengol fredtico e comunicar imediatamente a SEMMAM
a ocorréncia de quaisquer vazamentos ou acidentes, responsabilizando-se pela ado¢do de medidas e cronograma
adotados para controle da situagdo emergencial e para o saneamento das areas impactadas bem como analise de
solo para os principais hidrocarbonetos aromaticos constituidos dos combustiveis veiculares, contemplando entre
outros, a investigacdo prévia de contaminagdo do solo e lencol freatico;

XV - Realizar apenas descarga selada nas operagdes de transferéncia de combustiveis dos caminhGes para
os tanques subterrdaneos, mantendo as camaras de contengdo permanentemente limpas e secas, bombeando
imediatamente para os tanques, os combustiveis que eventualmente derramarem quando do descarregamento;

XVI - Apresentar o Diagnéstico do lengol freatico, avaliagdo da dgua subterranea, e solo com avaliagdes e
medi¢des de VOC para Benzeno, Tolueno, Etil-benzeno e Xileno (BTEX) num raio de influéncia do empreendimento
e nas areas de maior possibilidade de possivel contaminagdo, quais sejam: préoximos aos tanques subterraneos,
ilhas de abastecimento e possiveis focos de contaminagdes, e a “Caracterizacdo Geoldgica do terreno onde se
insere o empreendimento”. As amostras e andlises quimicas necessérias para elaborag¢do do estudo/avaliacdo
supra, deverdo ser coletadas e analisadas por Laboratério acreditado pelo INMETRO, apresentando documentagdo
comprobatdria desse credenciamento, conforme Resolu¢do CONAMA n2 430/2011. Prazo: 120 (cento e vinte);

XVII - Apresentar a SEMMAM relatério de comprimento de condicionantes, anexado ao processo de
renovagao da Licenga Ambiental Simplificada — LAS; Prazo: Quando da renovagao;

XVIII - Manter no quadro profissional da empresa, conforme Lei N2 3.230, de 11 de julho de 2011, no seu
artigo 19 - “As empresas consideradas potencialmente poluidoras, instaladas ou a se instalarem no Municipio de
Feira de Santana ficam obrigadas a contratarem no minimo um responsavel técnico ambiental, de acordo com a
necessidade da empresa”;

XIX - Manter uma copia da Resolugdo, relativa a Licenca Ambiental Simplificada - LAS, no endereco de
desenvolvimento das atividades do empreendimento, Avenida Presidente Dutra, 3300, Santa Monica, Feira de
Santana, Bahia, para futuras fiscalizagGes e acompanhamento de cumprimento das condicionantes.

XX. A SEMMAM, mediante decisdo motivada, poderd modificar os condicionantes e as medidas de
controle e adequacgado, suspender ou cancelar a presente Autorizagdo Ambiental, quando ocorrer:

¢ Violagdo ou inadequagdo de quaisquer condicionantes ou normas legais;

e Omissdo ou falsa descricdo de informagbes relevantes que subsidiaram a Licenca Ambiental
Simplificada;

® Superveniéncia de normas técnicas e legais sobre o assunto;
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* Superveniéncia de graves riscos ambientais e de saude.

Art. 22, Esta Portaria, de competéncia da Secretaria Municipal de Meio Ambiente e Recursos Naturais —
SEMMAM refere-se a analise de viabilidade ambiental da atividade em questdo, cabendo ao interessado obter a
Anuéncia e/ou Autoriza¢do das outras instancias no Ambito Federal, Estadual ou Municipal, quando couber, para
gue a mesma alcance seus efeitos legais.

Art. 32, Estabelecer que esta Portaria, bem como cépias dos documentos relativos ao cumprimento dos
condicionantes acima citados, sejam mantidos disponiveis a fiscalizagdo da SEMMAM e aos demais 6rgdos do
Sistema Estadual de Administracdo dos Recursos Ambientais — SEARA.

Art. 42, Esta Portaria entrard em vigor na data de sua publicagdo.

Feira de Santana, 20 de setembro de 2016.

ANTONIO MAURICIO SANTANA DE CARVALHO
SECRETARIO MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE E RECURSOS NATURAIS
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